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Die  Reise zu den schönsten 
Genusswelten geht weiter

Vorwort von Christiane Förster

Liebe Freunde des Genusses, 

als wir 2015 die Route der Genüsse aus der Taufe hoben und den er-
sten Genussführer veröffentlichten, waren wir sehr zuversichtlich. Der 
folgende, große Erfolg unseres schönen Projekts überwältigte dann 
allerdings alle.

Die positive, ja teilweise begeisterte, Resonanz, die wir von Seiten der 
teilnehmenden Genusspartner, der Presse sowie – und das ist das Ent-
scheidende – von Ihnen, liebe Genussfreunde, erhielten, zeigte, dass un-
sere Idee goldrichtig war. 

So ist es kein Wunder, dass uns immer mehr Betriebe direkt ansprechen 
und unserer kleinen, feinen Gemeinschaft beitreten wollen. 

Die Route der Genüsse ist „erwachsen“ geworden und entwickelt sich 
stetig weiter. Nach wie vor teilt sie sich in sechs Abschnitte: von Aschaf-
fenburg, den Main entlang über Miltenberg und Wertheim nach Würz-
burg und die Tauber hinauf von der Mündung in den Main bis nach Ro-
thenburg ob der Tauber. 
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Die einzelnen Abschnitte sind gewachsen und bieten 
Ihnen jetzt noch mehr Genusspartner. Aus damals 
etwa 60 Betrieben sind mittlerweile über 90 gewor-
den. Jeder einzelne zeichnet sich durch seine große 
Leidenschaft, eine enorme Kreativität und die Liebe 
zu seinem Handwerk aus. Das Ergebnis sind hoch-
wertige Produkte, die etwas ganz Besonderes und oft 
auch Einmaliges sind.

Nehmen Sie sich etwas Zeit – vielleicht zusammen 
mit einem schönen Glas Wein – und gehen Sie mit 
unserem Genussführer auf eine einzigartige, gedank-
liche Genussreise. 

Diese Reise geht im wahrsten Sinne des Wortes wei-
ter. Noch mehr Genuss finden Sie auf unserer Inter-
netseite, die zudem über aktuelle Genuss-Events in-
formiert.

Exklusive Genuss-Touren durch die Route der Genüs-
se werden in Zukunft das Portfolio um weitere High-
lights bereichern. Seien Sie gespannt und freuen Sie 
sich auf unvergessliche Erlebnisse. Lassen Sie sich 
verführen und inspirieren, uns und unsere wunder-
schöne Region zu besuchen. 

Wir freuen uns auf Sie.

Ihre Christiane Förster 
Geschäftsführerin 
TOURISMUS REGION WERTHEIM GmbH

Ihre 
Routen-

begleiterin
Christiane Förster
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Abschnitt 1 
(S. 8 – 31)

Alzenau-Michelbach
Weingut Höfler 

Kahl am Main
Zeller – Hotel + Restaurant
Emmas Weinbar

Kleinostheim
EDORA – Premiumgewürze 

Johannesberg
Manufaktur MaBe
Auberge de Temple

Mainaschaff
Kaffee Braun

Heigenbrücken
Hotel Villa Marburg im Park

Aschaffenburg
IL PASTAIO – 
	 Essen & Lebensmittel
KARACHO Store 
Hotel & Gasthaus 
	 Zum Goldenen Ochsen

Niedernberg
Seehotel Niedernberg

Heimbuchenthal
Rainer Brand – Uhren

Großwallstadt
Spessart-Mainland
Nussmanufaktur KERNenergie

Obernburg
Filippo Pizzo – Olivenöl

Pflaumheim
Destilleum Michael Mayer

Abschnitt 2 	
(S. 32 – 59)

Klingenberg
Altes Gewürzamt
Die Butiglerei	
Clingenburg Festspiele
Ludwig Natürlich Gutes
Bio-Weingut Anja Stritzinger

Großheubach
Gasthaus zur Krone

Rüdenau
St. Kilian Distillers
Gasthof-Landhotel-Metzgerei 		
	 Zum Stern

Miltenberg
Bäckerei Hench 
Tourismusregion Churfranken 
Brauhaus Faust
MIKA Kaffeerösterei
Tabakhaus Magne Falkum
Münkels Beerenhof

Die Genuss-partner der Routenabschnitte 1  –  3
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Bürgstadt
Jazztrio Katalda
Weingut Rudolf Fürst
Hotel Weinhaus Stern
Adler Landhotel
Weingut Stich „Im Löwen“
Weingut Hench

Abschnitt 3 	
(S. 60 – 91)

Wertheim-Bestenheid
alfi 

Wertheim
Hotel Restaurant Schwan 
TOURISMUS REGION 		
	 WERTHEIM
Museum „Schlösschen im 
	 Hofgarten“
KaffeeRaum
Obst, Gemüse & Feinkost 		
	 Paradeiser
Atelier Schwab
Restaurant Dinges

Kreuzwertheim
Weingut Alte Grafschaft 

Wertheim-Bettingen
ARTofCHOCOLATE
Wertheim Village
Erwin Hymer World
Küchen Fries

Wertheim-Dietenhan
Ottmar Hörl

Wertheim-Reicholzheim
Weingut Schlör 

Sachsenhausen
Biohof Joas 

Wertheim-Dörlesberg
Biolandhof Klein

Wertheim-Bronnbach
Hotel Kloster Bronnbach/ 
	 Restaurant Orangerie 
Kloster Bronnbach

Die Genuss-partner der Routenabschnitte 1  –  3

„Genuss – das ist es, was 
in allem gesucht wird.“     
Seneca

„	Entweder man lebt, oder man 
ist konsequent“     
Erich Kästner
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Abschnitt 4
(S. 92 – 109)

Triefenstein-Homburg
Weinhaus Zum Ritter

Marktheidenfeld
Weinhaus Anker
Cottage Garden

Birkenfeld-Billingshausen
Gasthof Goldenes Lamm

Roden-Ansbach
Annette Sax, Stil-Design

Frammersbach
Hotel-Restaurant Schwarzkopf 

Karlstadt
Café Schrödl 
Gastfreunde Catering 

Eußenheim-Aschfeld
Elviras Bauernladen 

Retzstadt
Weingut Rudolf May

Zellingen-Retzbach
Weingut Christine Pröstler 

Abschnitt 5	
(S. 110 – 125)

Holzkirchen
Benediktushof
	 Zentrum für Meditation 
	 und Achtsamkeit

Würzburg
Restaurant REISERS am Stein
Anne Boenisch Couture - 
	 Ledertaschen 
Markus Grein Catering
Bürgerspital zum Hl. Geist 
Tourismusregion 
	 Fränkisches Weinland

Randersacker
Weingut Störrlein & Krenig
Weingut Schmitt‘s Kinder

Sommerhausen
Restaurant Philipp

Die Genuss-partner der Routenabschnitte 4–6

„Es ist besser, zu genießen und zu 
bereuen, als zu bereuen, dass man 
nicht genossen hat.“   
Boccaccio
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Abschnitt 6
(S. 126 – 149)

Werbach-Gamburg
Burg & Burgpark Gamburg 

Werbach
Belle Maison – Das kleine Hotel
ROFA Fashion Group

Tauberbischofsheim
Möbel Schott
	 Koch-Grill-Erlebnis

Tauberbischofsheim-
Distelhausen
Distelhäuser Brauerei

Königheim
Ökoweingut Christian Geier

Hardheim
Wohlfahrtsmühle 
	 Waldhotel & Restaurant 

Lauda-Königshofen
Rebgut – Die Weinherberge

Lauda-Königshofen,
Beckstein
Brennerei Braun
Becksteiner Rebenhof
Weingut & Weinhotel Benz

Igersheim-Neuses
Grünes Stüble

Bad Mergentheim
Hotel & Restaurant Bundschu

Die Genuss-partner der Routenabschnitte 4–6

„Tu deinem Leib etwas Gutes, damit deine 
Seele Lust hat, darin zu wohnen“     
Teresa von Ávila 

„Die Welt gehört dem, 
der sie genießt.“    
Giacomo Leopardi

Auernhofen
Winzerhof Stahl
 
Rothenburg o. d. Tauber
Villa Mittermeier
Mittermeiers Alter Ego
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Routen-Abschnitt 1

Michelbach · Kahl am Main · Kleinostheim
Johannesberg · Mainaschaff  ·  Heigenbrücken

Aschaffenburg · Niedernberg · Heimbuchenthal
Großwallstadt · Obernburg · Pflaumheim

jedem Anfang wohnt 
ein zauber inne ...
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Ausgewählte Genusswelten
Routen-Abschnitt 1

Sehenswürdigkeiten:

Aschaffenburg
Schloss Johannisburg 
Pompejanum
Schloss und Park Schöntal 
Stiftskirche Aschaffenburg

Obernburg
Römermuseum (Nachbildung 
eines römischen Wohnhauses)

Mespelbrunn
Wasserschloss

Genuss-Partner:

Alzenau-Michelbach
1	 Weingut Höfler 

Kahl am Main
2	 Zeller – Hotel + Restaurant
3	 Emmas Weinbar

Kleinostheim
4	 EDORA – Premiumgewürze 

Johannesberg
5	 Manufaktur MaBe
6	 Auberge de Temple

Mainaschaff
7	 Kaffee Braun

Heigenbrücken
8	 Hotel Villa Marburg im Park

Aschaffenburg
9	 IL PASTAIO – 
	 Essen & Lebensmittel
10	 KARACHO Store 
11	 Hotel & Gasthaus 
	 Zum Goldenen Ochsen

Niedernberg
12	 Seehotel Niedernberg – 
	 Das Dorf am See

Heimbuchenthal
13	 Rainer Brand – Uhren

Großwallstadt
14	 Spessart-Mainland
15	 Nussmanufaktur 
	 KERNenergie

Obernburg
16	 Filippo Pizzo – Olivenöl

Pflaumheim
17	 Destilleum Michael Mayer

10



M
ain

Aschaffenburg

Mespelbrunn

Großwallstadt Heimbuchenthal

Pflaumheim

Kleinostheim

Mainaschaff

Kahl am Main

Alzenau-Michelbach

Niedernberg

Johannesberg

Obernburg

2 3

1

6

7

17

4

9
10 11

12

14
15

16

13

5

8
Heigenbrücken

11



Albstädterstraße 1
63755 Alzenau-Michelbach
T. 06023 5495
info@weingut-hoefler.de
www.weingut-hoefler.de

Weingut Höfler

der Riesling und das Urgestein  

In den Hang- oder Steillagen des Weinguts Höfler 
entstehen charaktervolle Rieslinge sowie weitere voll-
mundige Weißweine wie Silvaner, Weiß- und Graubur-
gunder in allen VDP-Qualitätsstufen. Edeltraud und 
Bernd Höfler bauen darüber hinaus auch feine Rot-
weine, wie Schwarzriesling, Domina und Spätburgun-
der, aus. Nicht zu vergessen, die hochwertigen Brände 
und Liköre des Weinguts, die unter der Marke „Karl-
wardas“ über die Region hinaus bekannt sind.

Routen-Abschnitt 1Routen-Abschnitt 1

Der Dialekt im unterfränkischen 
Aschaffenburg erinnert sehr ans Hessische. 

Und das hat seinen Grund. 
Die Stadtbewohner des 17. Jhdt. wollten sich 

damals vom Landvolk abheben und übernahmen 
die Redeweisen der Mainzer Landesherren.

Aschabäjscher 
Gebabbel
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Zeller – Hotel + Restaurant

von jedem Gast ein Lächeln ernten

Was das „Zeller – Hotel + Restaurant“ so beliebt 
macht, ist die gelebte Gastfreundschaft und die fami-
liäre Atmosphäre. Aber auch Keller und Küche haben 
einiges zu bieten. Küchenchef Harald Wiedenhöft 
spannt gekonnt den Genussbogen von Bayern nach 
Hessen bis hin zu seiner Heimat Schleswig-Holstein. 
Im Sommer findet man im Grünen auf der schönen 
Terrasse mit Lounge-Charakter unter alten hochge-
wachsenen Bäumen die besten Plätze.

Aschaffenburger Straße 2 
63796 Kahl am Main
T. 06188 9180
rezeption@hotel-zeller.de  
www.hotel-zeller.de 

Emmas Weinbar

Weinbar, Feierabend-Platz, Lieblingsladen

Die Bar mit dem Namen „Emmas Weinbar“ ist eine 
Hommage an die Großmutter der Inhaberin und 
steht für die Atmosphäre, die in dieser Weinbar ge-
schaffen wurde – ein Gefühl von „zu Hause“, ein Platz 
zum Wohlfühlen und Spaß haben. Rund 100 deutsche 
Weine – mit einem Fokus auf junge Weingüter und 
Winzer – finden sich auf der Weinkarte. Die Küche 
des „Emmas“ ist offen zur Bar und bietet täglich frisch 
zubereitete Speisen mit Produkten aus der Region.

Aschaffenburger Straße 2 
63796 Kahl am Main
T. 06188 918800 
hallo@emmas-weinbar 
www.emmas-weinbar
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Lust auf den Geschmack der Ferne 

EDORA – Premiumgewürze

Routen-Abschnitt 114



Industriestraße 4 
63801 Kleinostheim    
T. 06027 40964-0
info@edora.net   
www.gewuerzexperte.de

Das Familienunternehmen EDORA steht für hoch-
wertige Gewürze und Kräuter, für beliebte Gewürz-
kompositionen. 

Der Einkauf ist Chefsache. Nur die besten Rohstoffe 
aus den besten Anbauregionen der Welt werden be-
zogen. Unter anderem werden viele edle Salze, wie 
zum Beispiel traditionelle Hawaii-Meersalze von der 
Insel Molokai, Fleur de Sel (Blume des Salzes) aus 
Portugal und Sel Gris aus Frankreich, von EDORA 
direkt importiert.

Das Produktsortiment beinhaltet auch eine breite 
Auswahl heimischer und mediterraner Küchenkräu-
ter, die durch weitere internationale Gewürzspeziali-
täten ergänzt werden. Von exklusiven Pfeffer-Sorten 
und Pfeffer-Spezialitäten über scharfe Chili-Sorten 

bis hin zu hochwertigen asiatischen und afrika-
nischen Gewürzen und Gewürzkompositionen ist al-
les vorhanden.

Im EDORA Gourmet-Shop in Kleinostheim können 
sich Gewürzliebhaber durch eine spannende und 
vielseitige Gewürz-Welt riechen und schmecken. 
Hier finden Sie auch eine große Auswahl an Mörsern 
und Mühlen, Bio-Feinkost, Bio-Öle und Essige sowie 
geschmackvolle Geschenke.

Über 200 Gewürze und KRäuter sowie 20 verschiedene Salze
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Das zweite Leben 
der Flasche hat begonnen! 

Manufaktur MaBe
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In einem der ältesten Häuser Steinbachs, einem 
Ortsteil von Johannesberg, fertigen Ute und Martin 
Beucker mit ihrer Familie flaschenWINDLICHTer 
aus leergetrunkenen Einwegflaschen. Nicht nur die 
Werkstatt findet man auf dem Dreiseitenhof, son-
dern auch einen sympathischen, kleinen Hofladen, 
in dem geschaut und gekauft werden darf. 

Hier entstehen im Sinne des Upcyclings, aus schein-
bar nutzlosem, vor Ort eingesammeltem Leergut, 
dekorative und nachhaltige Windlichter.

Das Ergebnis ist nicht nur funktionell, sondern 
auch designorientiert und schön. Es besticht durch 
pure Schlichtheit. 

„Gerne realisieren wir auch individuelle Wünsche“, 
erläutert Ute Beucker. 

„Es ist so schön zu sehen, wie viel Freude man mit 
unseren flaschenWINDLICHTern verschenken 
kann. Denn Erinnerungen an Urlaube, Emotionen 
über glückliche Familienereignisse oder besondere 
Momente können so haltbar gemacht werden.“

flaschenWINDLICHT – das Original

www.MaBe-online.com

Steinbacherstraße 42 
63867 Johannesberg
T. 0173 9196363
info@mabe-online.com
www.mabe-online.com
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Routen-Abschnitt 1

Auberge de Temple

Authentische Gastlichkeit 
in idyllischem Ambiente

Das geschmackvolle Ambiente und die ausgewähl-
ten Spezialitäten aus HELBIGS GASTHAUS machen 
die Auberge zu einem Ort, an dem man sich spontan 
wohlfühlt. In lockerer Atmosphäre wird eine frische, 
kreative gehobene Küche geboten. Traditionelle re-
gionale Gerichte oder raffinierte und mit bedachten 
Aromen kreierte Gourmetküche auf Spitzenniveau? 
Oder beides? Sie entscheiden.

Hauptstraße 2
63867 Johannesberg
T.  06021 4548300
info@auberge-de-temple.de
www.auberge-de-temple.de

Kaffee Braun

kaffees für besondere Momente

Kaffeesäcke aus über 30 Ländern stapeln sich im 
Lager bis zur Decke. Es riecht erdig, nussig und nach 
floralen Noten. Nur sorgfältig ausgesuchte Rohkaffees 
werden hier verwendet und dann in einem besonders 
schonenden Langzeit-Verfahren geröstet. Das Ergeb-
nis sind herrliche Kaffees für Genießer und besondere 
Momente. Kaffees wie z. B. der Blue Mountain aus Ja-
maika, der einen schokoladigen, leicht nussigen Duft 
verströmt und auch „Kaffee der Könige“ genannt wird.

Im Trauenloh 1
63814 Mainaschaff
T. 06021 24778  ·  F. 06021 24775
info@kaffeebraun.com
www.kaffeebraun.com
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Hotel Villa Marburg im Park

der Ort für Ihre Auszeit

Bis heute gilt die Villa Marburg als Rückzugsort, der 
seinen Gästen nicht nur eine Flucht aus dem Alltag 
bietet, sondern auch wahre Genussmomente erle-
ben lässt. Die Gerichte von Fusionskoch Klaus-Peter 
Ullrich vermischen gekonnt unterschiedlichste Ess-
kulturen sowie klassische Regional- und Nationalkü-
chen und bietet Altbekanntes auf ganz neue Art und 
Weise. Für viele sind diese Kreationen ein willkom-
menes Abenteuer für Geist und Gaumen.

Hier können Sie in Ruhe gehobene Küche bei ausge-
wählten Weinen genießen und Abstand von der Hek-
tik und der Masse nehmen. Die Weinkarte bietet da-
bei eine stattliche Auswahl kleiner, noch unbekannter 
Winzer, die mit großer Leidenschaft arbeiten.

Die hellen, komfortablen Zimmer versprechen Ruhe 
und Raum zum Durchatmen. So startet man entspannt 
und frisch in den Tag, um z. B. die Umgebung zu entde-
cken und dabei  einzigartige Momente zu erleben. 

Werner-Wenzel-Straße 1
63869 Heigenbrücken
T. 06020 97999-0
info@villa-marburg.de
www.villa-marburg.de
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Stadtpark
Schönbusch

Etwas außerhalb von Aschaffenburg 
liegt der im Stil englischer Landschafts-
gärten angelegte Stadtpark, der Jung 
und Alt zum Flanieren, Boot fahren, 

picknicken oder zur erholsamen 
Rast im Biergarten einlädt.
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IL PASTAIO

Pasta-himmel in aschaffenburg

Wer das IL PASTAIO in Aschaffenburg besucht, betritt 
ein Paradies italienischer Köstlichkeiten. Leckere Anti-
pasti, aromatische Käsesorten, erlesene Trüffel, feinste 
Schinken und Salami, hochwertige Öle und Aceto Bal-
samico sowie Weine, Gebäck und verlockende Süßig-
keiten aus dem Piemont. IL PASTAIO bedeutet über-
setzt „der Nudelmacher“. Deshalb gibt es von Dienstag 
bis Samstag frische Pasta, Gnocchi und Ravioli mit 
verschiedenen Füllungen. „Buon appetito“!

Karlstraße 5
63739 Aschaffenburg
T. 06021 218736  ·  F. 06021 929378 
ilpastaio@arcor.de
www.ilpastaio-ab.de

Strickergasse 15
63739 Aschaffenburg
T. 06021 4388466
info@karacho.com
www.karacho.com

KARACHO Store

Marken-Store, Comicgalerie und 
Third-wave-Café in einem  

Die Coffee-Bar im Zentrum Aschaffenburgs ist als Kon-
zeptladen rund um die von den Brüdern Olli und Jonas 
Braun ersonnene Cold-Brew-Marke KARACHO gestrickt. 
Sie bietet die gesamte Klaviatur einer modernen Cof-
fee-Bar – vom 1-Euro-Steh-Espresso über Nitro Cold Brew 
bis hin zu leckerem Frühstück & Snacks. Jüngst wurde der 
KARACHO Store vom renommierten Meininger Verlag als 
eines der kreativsten Kaffeekonzepte 2018 ausgezeichnet.
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Hotel & Gasthaus Zum Goldenen Ochsen

Gaumenfreuden, die auf der Zunge zergehen

Hinter der historischen Fachwerkfassade erwartet den 
Gast das Restaurant „Oechsle“ mit einem stilvollen, 
charmanten Ambiente. Küchenchef Florian Löffler 
kocht nach der Devise „Je besser und frischer das 
Produkt, desto leckerer unsere Küche!“. Aus diesem 
Grund prägen saisonale Produkte aus der Umgebung 
die Gerichte der Speisekarte. So entsteht eine – vielfach 
ausgezeichnete – fränkisch-mediterrane Landküche. 
Bodenständige Gaumenfreuden, die aromatisch auf 
der Zunge zergehen. Der konsequent hohe Anspruch 
spielt auch im Weinkeller eine tragende Rolle. Hier 
wird besonderes Augenmerk auf hervorragende Weine 
aus der Region gelegt.

Wer länger bleiben möchte, den heißt der „Goldenen 
Ochsen“ mit 38 komfortablen, modernen Zimmern 
willkommen. Nadine Gala kümmert sich mit viel 
Freude und Herzlichkeit um die Übernachtungsgäste. 
Und morgens erwartet Sie ein reichhaltiges, frisches 
Frühstücksbuffet um gestärkt in den Tag zu starten.

Karlstraße 16 
63739 Aschaffenburg
T. 06021 23132
info@zumgoldenenochsen.de
www.zumgoldenenochsen.de
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traumhafte Alltagsfluchten
am see 

Seehotel Niedernberg – Das Dorf am See

Genuss-Tipp:

Candlelight-Arrangement
Der Abend beginnt mit einem exklu-
siven Glas Sekt. Danach genießen Sie 
ein raffiniertes 5-Gang Candlelight-
Menü mit begleitenden Weinen und 
beschließen die kulinarische Reise 

mit einer erlesenen Süßigkeit 
aus der Dorfpâtisserie.
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Leerweg
63843 Niedernberg    
T. 06028 999-0
info@seehotel-niedernberg.de  
www.seehotel-niedernberg.de

Tagungszeit oder Wellnessauszeit wie im Paradies. 
Das Seehotel Niedernberg heißt Sie herzlich willkom-
men in einem zauberhaften Dorf mit all seinen interes-
santen Facetten. Wundervolle Natur und Seeidylle, 
Wellness und genussvolle Kulinarik sorgen für traum-
hafte Alltagsfluchten.

Genießen Sie wertvolle Zeit und lassen Sie sich von 
der Dorfgemeinschaft verwöhnen. Wohltuende Mas-
sagen, hochwertige Anwendungen, wertvolles Wissen 
und gesunde Vitalkulinarik erwartet Sie!

Die Wellnessphilosophie des Seehotels hat sich entwi-
ckelt. Die Dorfgemeinschaft investiert nicht nur in 
neue Bereiche, sondern auch in seine Dorfbewohner, 
die dabei zu echten Spezialisten ausgebildet werden. 
Gäste dürfen sich auf einen Innen- und Warmwas-

seraußenpool, eine gemütliche Innensauna, eine 
Blockhaussauna mit Seeblick, ein Whirlpool und zu-
künftig auch auf eine Salzgrotte freuen.

Im Ruhewohnzimmer können Sie sich bei leckeren Er-
frischungen ausruhen oder in den Sommermonaten 
auf der Insel am Strand mit Beach-Club verweilen.

Essen macht glücklich! Darum reicht das Restaurant 
des Hotels gesundes, leichtes Essen für puren Genuss 
ohne Reue – Seeblick garantiert!

Wundervolle Natur und Seeidylle, Wellness und genussvolle Kulinarik
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Verschaffen wir der Zeit 
einen würdigen Auftritt 

Rainer Brand – Uhren
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Friedenstraße 9
63872 Heimbuchenthal    
T. 06092 5372
info@rainerbrand.de  
www.rainerbrand.de

Gute Arbeit erfordert Konzentration, Aufmerksam-
keit und Zeit. Handwerkskunst ist ohne Geduld nicht 
realisierbar. Und das sieht man den Zeitmessern aus 
dem Spessart an.

Mitten im Mainviereck wagte Uhrmachermeister Rai-
ner Brand Anfang der 90er Jahre, seine eigene Uh-
renmarke zu etablieren. Wanderfreunde haben den 
Spessart vielleicht schon durchschritten, doch dass 
dort auch hochwertige Uhren entstehen, die Fans von 
Berlin bis Tokio überzeugen, lohnt sich näher zu er-
kunden. 

Zeitmesser von Rainer Brand haben einen ganz eige-
nen Charakter und Charme. Souveräne Persönlich-
keiten schätzen das Bekenntnis zu reiner Ästhetik, ho-
her Präzision und bleibendem Wert. 

Nur wenige Hundert der mechanischen Kunstwerke ver-
lassen pro Jahr das Atelier. Jede Uhr wird mit Achtung 
und Sorgfalt hergestellt und geht durch die Hand des 
Meisters. Funktionalität und Qualität haben Priorität. 

Die Liebe fürs Detail spürt der Kunde durch Freude bei 
jedem Blick, Tragekomfort und Langlebigkeit. 

Rainer Brand sagt: „Im Spessart ticken die Uhren 
nicht anders, sondern schlicht, ergreifend und 
schön.“ 

Rainer brand – Meister der Uhrmacherkunst
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Spessart-Mainland

Wandern, Wellness, Wild und Wein

Die Natur hat es gut gemeint mit dem Spessart-Main-
land: auf der einen Seite der erhabene Main, gesäumt 
von Burgen, Schlössern und sonnenverwöhnten Wein-
bergen. Auf der anderen Seite der urwüchsige Spessart 
mit seinem Blätterozean, der mit den Jahreszeiten in 
immer neuen Farben leuchtet. 

Diese Landschaft lädt zum aktiven Entdecken ein: 
Entweder auf einer der Genuss-Radtouren entlang 
des MainRadwegs. Oder man sattelt das E-Bike und 
erklimmt die Spessart-Hügel mit den Touren der 
Initiative „Wald erFahren“. Wanderer entdecken die 
Qualitätsregion RÄUBERLAND oder die zertifizierten 
Spessartwege 1 & 2 und Spessartbogen.

Lassen Sie sich von delikaten Wildgerichten 
begeistern – oft in köstlicher Kombination mit den 
ausgezeichneten Weinen. Wer nicht nur Zunge und 
Gaumen, sondern mit allen Sinnen genießen will, der 
bucht ein Wellnesspaket in den Spessart-Heilbädern 
Bad Orb und Bad Soden-Salmünster.

Industriering 7
63868 Großwallstadt
T. 06022 261020
info@spessart-mainland.de
www.spessart-mainland.de
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Nussmanufaktur KERNenergie

Brainfood vom Untermain

Macadamia-Nüsse aus Australien, kalifornische Pe-
kannüsse, Cashews aus Vietnam, spanische Mandeln, 
Haselnüsse aus dem Piemont. Die Nüsse, Kerne und 
Früchte der Nussmanufaktur KERNenergie sind be-
sonders hochwertig und kommen aus den besten An-
baugebieten der Welt. Und damit die edlen Produkte 
auch so frisch wie möglich beim Kunden ankommen, 
werden die Mischungen erst nach Eingang der Be-
stellung geröstet.

Eine weitere Besonderheit ist das ganz spezielle Röst-
verfahren der edlen Nüsse. Sie werden äußerst scho-
nend in Nussöl geröstet. So werden die geschmacks-
gebenden ätherischen Öle erhalten und deren 
Aromen freigesetzt.

Im großzügigen Showroom der Nussmanufaktur in 
Großwallstadt können Kunden an den geNUSSvollen 
Probierstationen direkt verkosten oder ihre ganz ei-
genen KERNigen Mischungen kreieren.

Grundtalring 23 
63868 Großwallstadt
T. 06022 687200
team@kern-energie.com
www.kern-energie.com
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wasserschloss
Mespelbrunn

Mitten im Spessart „versteckt“ sich 
dieses wunderschöne Schloss. Wer es 
entdeckt, meint in ein Märchen der 

Gebrüder Grimm geraten zu sein. Ein  
wahrhaftes Kleinod mit über 600 

jähriger Geschichte.
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Schwabenstraße 29
63785 Obernburg
T. 06022 4666 · F. 06022 7787
pizzo@pizzoind.com
www.pizzoind.com

Filippo Pizzo

Olivenöl ist nicht gleich Olivenöl! 

Wenn Filippo Pizzo von seinem Olivenöl erzählt,  
leuchten seine Augen. Sein Öl und seine Oliven 
sind etwas ganz Besonderes.

Die Oliven wachsen auf der eigenen Plantage im 
sonnigen Sizilien, sind fruchtig mit einer ange-
nehmen pikanten Würze und werden in einem be-
sonders schonenden Verfahren gepresst.

Destilleum Michael Mayer

klein, aber sehr, sehr fein

Die Edelbrennerei „Destilleum“ gehört zu den 
kleineren Betrieben der Region. Aber daraus macht 
Brennmeister Michael Mayer eine echte Stärke. Er 
schielt nicht nach dem Massenmarkt, sondern setzt 
zu 100 % auf allerhöchste Qualität. Das Ergebnis 
sind Brände, die die Essenz und Komplexität aller 
Einflüsse genussvoll widerspiegeln. Jeder Brand 
ein Unikat und ein sensorisches Erlebnis für wahre 
Genießer.

Anton-Bieber-Weg 4
63762 Pflaumheim
T. 06026 8546  ·  F. 06026 977283
willkommen@destilleum.de 
www.destilleum.de
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Routen-Abschnitt 2

Klingenberg · Großheubach · Rüdenau
Miltenberg  ·  Bürgstadt 

die kleine route der 
fachwerk-schätze
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Ausgewählte Genusswelten
Routen-Abschnitt 2

Miltenberg
9	 Bäckerei Hench 
10	 Tourismusregion Churfranken 
11	 Brauhaus Faust
12	 MIKA Kaffeerösterei
13	 Tabakhaus Magne Falkum
14	 Münkels Beerenhof

Bürgstadt
15	 Jazztrio Katalda
16	 Weingut Rudolf Fürst
17	 Hotel Weinhaus Stern
18	 Adler Landhotel
19	 Weingut Stich „Im Löwen“
20	Weingut Hench

Sehenswürdigkeiten:

Wörth am Main
Schifffahrts- und Schiffbaumuseum 

Miltenberg
Mildenburg 
Riesen  
(Ältestes Gasthaus Deutschlands)  
Theater Lilli Chapeau 
(das ehemals kleinste 
Theater der Welt)

Freudenberg
Freudenburg

Genuss-Partner:

Klingenberg
1	 Altes Gewürzamt
2	 Die Butiglerei	
3	 Clingenburg Festspiele
4	 Ludwig Natürlich Gutes
5	 Bio-Weingut Anja Stritzinger

Großheubach
6	 Gasthaus zur Krone

Rüdenau
7	 St. Kilian Distillers
8	 Gasthof-Landhotel-Metzgerei 	
	 Zum Stern
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2Sehenswürdigkeiten:

Wörth am Main
Schifffahrts- und Schiffbaumuseum 

Miltenberg
Mildenburg 
Riesen  
(Ältestes Gasthaus Deutschlands)  
Theater Lilli Chapeau 
(das ehemals kleinste 
Theater der Welt)

Freudenberg
Freudenburg
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liebe und leidenschaft 
für gewürze 

Altes Gewürzamt
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In der Altstadt 7 
63911 Klingenberg    
T. 09372 134757
info@altesgewuerzamt.de  
www.altesgewuerzamt.de

Im malerischen Weinort Klingenberg, findet jeder 
Genussliebhaber und Gewürzkenner sein Mekka: die 
Manufaktur feinster Gewürze, das Alte Gewürzamt 
der Familie Holland – Genusshandwerk im besten 
Wortsinn. 

Vom Einkauf der Gewürze, über die sorgfältige Aus-
wahl und Verarbeitung zu bekannten Kompositionen 
made by Altes Gewürzamt wie Curry Anapurna, 
Mélange Noir oder Sieben – Geschmack ist hier 
Handarbeit. 

Die GENUSSETAGE ist gelebte Leidenschaft fürs 
Kochen, Backen und Genießen. Hier lädt das Alte 
Gewürzamt zu inspirierenden Kochkursen ein. Zu-
sätzlich werden regelmäßig Genuss-Kenner und -Ex-

perten zu verschiedenen kulinarischen Themen ein-
geladen, die ihr Wissen und Können mit Ihnen teilen.

Besuchen Sie die traditionellen Verkaufsräume in 
der Klingenberger Altstadt und lassen Sie sich von 
den Genussberatern in die faszinierende Welt der 
Gewürze entführen!

„Gewürze sind die Seele eines liebevoll kreierten Gerichts.
Sie stehen für Fantasie und individuelle Kochkunst.“
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elemente 
der sinnlichkeit 

Die Butiglerei

Routen-Abschnitt 2

Premium Partner
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eutschland

KLINGENBERG
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Hauptstraße 8
63911 Klingenberg    
T. 09372 2007446 
info@butiglerei.de  
www.butiglerei.de

Im romantischen Altstadtkern von Klingenberg fin-
den Sie am Fuße der Clingenburg die Butiglerei, das 
Fachgeschäft der besonderen Art.
 
Hier treffen edelste Marken wie Versace-Rosenthal, 
Jean Paul Gaultier auf regionale Produkte wie den 
Klingenberger Spatz oder die blaue Silvaner Seife. 
In der Butiglerei finden Sie zudem auch voll-
mundige Weine aus den Steillagen Klingenbergs 
sowie Köstlichkeiten, die Ihre Leidenschaft wecken.
 
Beim autorisierten Lampe Berger Botschafter ge-
nießen Sie die komplette Welt von Maison Berger 
Paris, mit mehr als 300 verschiedenen Produkten. 
Es erwarten Sie Düfte, limitierte Besonderheiten bis 
hin zu exklusiven Modellen aus der Les E´ditions 

d´Art-Serie. Lassen Sie sich immer wieder neu mit 
exklusiven Events begeistern. 
 
Der liebevoll dekorierte Laden bietet Außerge-
wöhnliches und Anspruchsvolles im Bereich Home 
and Living. Wenn Sie auf der Suche nach einer ganz 
besonderen Geschenkidee sind, sollten Sie unbe-
dingt der Butiglerei einen Besuch abstatten. Hier 
finden Sie Dinge, die das Leben einfach schöner 
machen.

wer das ganz besondere sucht, wird hier fündig

Premium Partner
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KLINGENBERG
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Clingenburg-Festspiele

Theater das begeistert!

Die Ruine der staufischen Clingenburg erhebt sich ma-
jestätisch etwa 40 Meter über dem romantischen Klin-
genberg am Main. Inmitten von Weinbergen bietet sie 
mit der über mehrere Ebenen aufgefächerten Terras-
senbühne eine einmalige Kulisse für Theaterauffüh-
rungen unter freiem Himmel. Entspannen, Genießen 
und Abschalten sowie auf aktuelle Themen aufmerk-
sam machen, ist die Devise des Veranstalters und des 
Intendanten Wolfgang Hofmann. 

Im historischen Gemäuer kommen große Klassiker 
zur Aufführung: von William Shakespeare, Friedrich 
Schiller, Heinrich von Kleist, Goethe und Lessing. Im 
Laufe der Jahre fanden gleichermaßen opulente Musi-
calproduktionen ein begeistertes Publikum: Der Mann 
von La Mancha, Evita, Cyrano de Bergerac, Aida, Zorro, 
Dracula, Hair, Cabaret und West Side Story. 

Für die Kleinen gibt es liebevoll inszeniertes, span-
nendes Kindertheater: Der Räuber Hotzenplotz, Pippi 
Langstrumpf, Die kleine Hexe und viele mehr. 

Hauptstraße 26a 
63911 Klingenberg
T. 09372 3040  ·  F. 09372 12354
info@clingenburg-festspiele.de
www.clingenburg-festspiele.de
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Ludwig Natürlich Gutes

Das Obst- und gemüse-Paradies

Seit jeher steht der Name „Ludwig“ für Frische, Qualität 
und puren Geschmack. „Von Anfang an war das eine 
Familienangelegenheit – ein Muss und eine Ehrensa-
che.“ wie Inhaber Simon Ludwig sagt. Was der Großva-
ter damals mit dem Anbau von Obst und Wein begann, 
setzt er jetzt in 3. Generation mit zwei Ladengeschäften 
in Klingenberg und Miltenberg fort. 

Hier erhalten Kunden ohne Ausnahme frisches Obst 
und Gemüse, das entweder bei regionalen Erzeugern 
oder Top-Importeuren bezogen wird. Dazu fährt Fami-
lie Ludwig dreimal wöchentlich in aller Herrgottsfrü-
he ins Frischezentrum nach Frankfurt. Hier wird alles 
persönlich auf Reife, Aussehen und Geschmack beur-
teilt, und nur das Allerbeste besteht die Prüfung und 
kommt in die Läden. 

Regionale Unternehmen beliefert Ludwig übrigens 
auch mit frischen Obst-Snacks fürs Büro. Denn mit 
frischem Apfel, Melone und Grapefruit lässt es sich ge-
sund und vital arbeiten.

Unterlandstraße 44b 
63911 Klingenberg
T. 09372 3702
info@ludwig-obst.de
www.ludwig-obst.de
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fränkischer 
Rotwein-Wanderweg

Wandern auf dem Weinlehrpfad in den 
Rotweinterrassen und den herrlichen Blick 

über Tal und Weinberge genießen. Der 
Fränkische Rotwein-Wanderweg lohnt 

sich in jedem Fall und bietet jede 
Menge Einkehrmöglichkeiten. 
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Bio-Weingut Anja Stritzinger

Weine im Einklang mit der Natur

Direkt am fränkischen Rotwein-Wanderweg liegt 
das biozertifizierte Weingut Stritzinger. Die steilen 
Sandstein-Terrassen der Weinberge in der Lage Klin-
genberger Schlossberg wird ausschließlich nach der 
Philosophie des organisch-biologischen Weinbaus 
bewirtschaftet. Auf diese Weise produziert Anja Strit-
zinger bereits in zweiter Generation hochwertige 
Weißweinsorten wie Riesling, Gewürztraminer und 
Johanniter. Im besonderen Klima der Terrassen entste-
hen ebenso hervorragende Rotweine wie Spätburgun-
der, Regent, Pinotin und Blauer Portugieser. 

Eine Besonderheit ist ein alter Weinberg, der Muse-
umsweinberg. Hier werden etwa 20 alte Rebsorten ge-
mischt angebaut. Ergebnis ist ein besonderer Cuvée, 
der „Alte Satz“. Interessierte Gäste werden regelmäßig 
durch das Weingut geführt und dürfen die Stufen des 
Museumsweinberg erklimmen – natürlich gefolgt von 
einer  Verkostung der edlen Weine.

Bergwerkstraße 19
63911 Klingenberg
T. 09372 922954
info@weinbau-stritzinger.de
 www.weinbau-stritzinger.de 
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Gasthaus zur Krone

Ankommen und wohlfühlen

Die Krone ist ein echtes Kleinod am Untermain und 
über die Grenzen der Region hinaus bekannt. Küchen-
chef Ralf Restel bietet seinen Gästen eine gehobene Kü-
che von regionalen Spezialitäten. Die Zutaten stammen, 
soweit möglich, aus der Region, und für die Qualität des 
Fleisches bürgt Restels Cousine mit ihrer eigenen Metz-
gerei. Dazu kredenzt Ehefrau Niki Restel die passenden 
Weine der Region. Das geschmackvolle Ambiente zeigt 
viel Liebe zum Detail und lädt zum Verweilen ein.

Miltenberger Straße 1 
63920 Großheubach     
T. 09371 2663
lecker@gasthauskrone.de   
www.gasthauskrone.de

Theater 
Lilli Chapeau

Das ehemals kleinste Theater der Welt ist ein 
charmantes, einmaliges Minitheater mitten in 

der Miltenberger Altstadt. Der „Theatersaal” ist 
knapp 20 m2 groß und verfügt über 31 Sitzplätze. 
Das Bühnenensemble besteht übrigens aus nur 

einer einzigen Künstlerin: Lilli Chapeau. Sie 
bringt ihr Publikum jeden Abend mit buntem 
Ideenreichtum, blitzschnellen Kostüm- und 

Rollenwechseln, großen Monologen und facetten-
reichem Spiel immer wieder zum Staunen.
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single malt Whisky 
made in germany 

St. Kilian Distillers

Genuss-Tipp:

einmalige einblicke
Gehen Sie auf Entdeckungsreise 

und schauen Sie uns bei einer Füh-
rung über die Schulter. Probieren Sie 

dabei unsere malzig-süßen oder 
kräftig-rauchigen New Makes 

und unsere Liköre oder die 
fruchtigen Spirits.  

Gehen Sie m
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„Wir setzen uns jeden Tag mit viel 
KampfgeisT für aussgewöhnliche spirits ein!“ 

Im idyllischen Rüdenau entsteht mit viel Liebe und 
großer Leidenschaft Single Malt Whisky nach schot-
tischem Vorbild. Wer die Destillerie betritt, wechselt 
in eine andere, spannende Welt. Die Pot-Stills glänzen 
kupferrot im Licht, und es duftet nach Holz, Braumalz 
und dem „Angels Share“, wie der Anteil des Whiskys 
genannt wird, der im Laufe der Lagerung verdunstet. 

Im günstigen Klima der Region, mit glasklarer Luft 
der waldreichen Umgebung und in sorgfältig ausge-
wählten Holzfässern darf hier der Whisky von St. Ki-
lian in Ruhe reifen.

Das Besondere: Jeder kann sich sein eigenes 30 Liter 
Fass Single Malt zusammenstellen und kaufen. Ob 
milde oder rauchige Rezeptur, aromatisches Ex-Bour-

bonfass oder neues Eichenfass – insgesamt stehen 14 
verschiedene Varianten zur Wahl. 

Und wer es ganz genau wissen möchte, wird bei ei-
ner persönlichen Führung in (fast) alle Geheimnisse 
der faszinierenden Technik der traditionellen Whis-
ky-Brennkunst eingeweiht. 

Hauptstraße 1-5
63924 Rüdenau 
T. 09371 40712-0
info@stkiliandistillers.com 
www.stkiliandistillers.com
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HENCH
Bäckerei Konditorei Café

Bäckerei Hench

unser brot wächst da, wo es gegessen wird

In der Bäckerei Hench wird ausschließlich nach eige-
nen – zum Teil sehr alten – Hausrezepten gebacken.   
Und da gehören natürlich keine Backmischungen 
hinein. Hier werden ausschließlich beste Rohstoffe 
aus der Region verwendet. Das Vollkorngetreide wird 
dann sogar in der hauseigenen Steinmühle frisch ge-
mahlen. Seit 2003 trägt die Traditionsbäckerei übri-
gens das Biosiegel, da alle Rohstoffe für Vollkornpro-
dukte aus biologischem Anbau bezogen werden.

Hauptstraße 64
63897 Miltenberg
T. 09371 3176
info@baeckerei-hench.de
www.baeckerei-hench.de

Gasthof-Landhotel-Metzgerei Zum Stern

von Schnauze bis Schwanz

Im Stern genießen Sie „Bodenständiges & Feinhei-
misches“ aus Küche und Keller – regionale Speziali-
täten, frisch aus der eigenen Metzgerei – für jeden Ge-
schmack und Geldbeutel. Nach dem Motto „Schnauze 
bis Schwanz“ umfasst die Auswahl allerlei modern in-
spirierte Traditionsgerichte von Kartoffelwurst über 
Kotlett im Grünkernmantel bis zu Kalbsmedaillons 
und mehr. Die Hotelzimmer kombinieren gekonnt 
Historie mit komfortabler Wohlfühl-Atmosphäre.

Hauptstraße 41
63924 Rüdenau 
T. 09371 2834  ·  F. 09371 69363
info@landhotel-stern.de
www.landhotel-stern.de
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Tourismusregion Churfranken

… genuss am Fluss!

Eingerahmt von Buntsandstein und Weinbergen 
schlängelt sich der Main zwischen Aschaffenburg und 
Wertheim entlang. Hier liegt die Genussregion Chur-
franken, die zum langsam Leben und Genießen einlädt.

24 reizvolle Ortschaften gilt es in ihrer landschaftlichen 
Schönheit und kulinarischen Vielfalt zu entdecken. 
Und ob Sie eher Wein oder Bier genießen wollen, die 
rustikale Winzerstube, gehobene Küche oder sogar 
Sterne-Gastronomie bevorzugen – hier haben Sie die 
Wahl. Zugleich wird hier aktiver Genuss geboten: ob 
Wandern, z. B. auf dem beliebten Fränkischen Rotwein 
Wanderweg, Radfahren, Mountainbiken oder Golfen.

In kaum einer anderen deutschen Reisedestination 
liegen derart viele Reise- und Genusserlebnisse so 
nah beieinander wie hier. Meist reicht ein erster Be-
such nicht aus. Und so finden viele ganz leicht tausend 
Gründe, warum dieser Besuch im charmanten Chur-
franken ganz sicher nicht der letzte gewesen sein wird.

Hauptstaße 57
63897 Miltenberg
T. 09371 6606976  ·  F. 09371 6606979
info@churfranken.de
www.churfranken.de

49



Braukunst 
mit Charakter 

Brauhaus Faust

Genuss-Tipp:

Bierbrauer-seminar
Brauen Sie doch Ihr eigenes Bier. In 
spannenden Seminaren erfahren Sie 
alles über die Kunst des Bierbrauens. 
Tauchen Sie für ein paar Stunden ab 

in die Welt der Faust-Bierbrauer.
Termine erfahren Sie

auf www.faust.de
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Hauptstraße 219
63897 Miltenberg
T. 09371 97130  ·  F.  09371 971399
info@faust.de  ·  www.faust.de

Das Brauhaus Faust zu Miltenberg ist die älteste 
Brauerei im Rhein-Main-Gebiet und wird bereits in 
vierter Generation von der Familie Faust geführt. 

„Beste Bierqualität und erstklassiger Geschmack 
für die Region“ ist die Philosophie der seit über 360 
Jahren in der Region verwurzelten Familienbrauerei. 
Seit Generationen überliefertes Wissen, moderne 
Technik, handwerkliches Können und Liebe zur 
Braukunst sorgen neben besten Zutaten für den 
unverwechselbaren Geschmack. 

Die offene Gärung nach alter Tradition, die extralange 
Reifezeit, eine besonders schonende Filtration und die 
kontrollierte sauerstofffreie Abfüllung tragen ihren 
Teil dazu bei. 

Jedes Jahr kann das Brauhaus Faust Preise in 
verschiedenen Kategorien entgegennehmen. Hierzu 
gehören der Superior Taste Award sowie Silber- und 
Goldmedaillen beim World Beer Cup und European 
Beer Star. Bei spannenden Erlebnis-Führungen 
können Sie übrigens herausfinden, was die Faust 
Bier-Spezialitäten so einzigartig macht. Probieren Sie 
verschiedene Biersorten, werfen Sie einen Blick in 
den Faust Brauerei-Laden und genießen Sie die Zeit 
im Miltenberger Schwarzviertel.

„wo natur und historie aufeinanderprallen, brauen wir 
ganz besondere Biere – für ganz besondere Menschen“
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MIKA Kaffeerösterei

„Ausgezeichneter“ Kaffee

In der Kaffeerösterei MIKA dreht sich alles um die 
braune Bohne. Wer vormittags Miltenbergs Altstadt 
besucht, kann dem Röstmeister bei der Arbeit zuse-
hen. Es gibt ganze 18 Sorten im Verkauf, viele wurden 
bei Blindverkostungen mit Gold- oder Silbermedaillen 
ausgezeichnet. MIKA bezieht seine Kaffees gerne via 
„direct trade“, um ein faires Einkommen der Kaffee-
bauern in den Ursprungsländern zu gewährleisten. 
So kann sogar Kaffee aus Nepal erworben werden, 
der von einer Schulklasse aus Buchen selbstständig 
eingekauft und nach dem Rösten im MIKA-Röster 
verpackt wird. Der Aufbau von Schulen in entlegenen 
Bergdörfern profitiert davon (www.realschule-buchen.
de/nepal). Das Projekt wurde auf Bundesebene ausge-
zeichnet.

Der schöne Laden bietet zudem eine große Auswahl 
an sorgsam ausgewählten Schokoladen, Feinkost, Tee, 
Gewürze, Weine und Spirituosen. Ein Besuch lohnt 
sich.

Routen-Abschnitt 2

Hauptstraße 89
63897 Miltenberg   
T. 09371 9489666  ·  F. 09371 9495840
info@kaffeeroesterei-mika.de  
www.kaffeeroesterei-mika.de
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Tabakhaus Magne Falkum

Ein Paradies für Genussraucher

Das Tabakhaus Falkum zählt zu den ältesten und re-
nommiertesten europäischen Adressen, wenn es um 
anspruchsvollen, kultivierten Tabakgenuss geht. Für 
zwei deutsche Kanzler hat man bei Falkum persön-
liche Tabakmischungen kreiert. In einem einzigar-
tigem, stilvollen Ambiente erwartet die Besucher ein 
riesiges Angebot von Tabak-Pfeifen aller Couleur. Das 
Besondere sind die vielen eigenen Tabakkreationen 
des Hauses Falkum, die inzwischen viele Liebhaber in 
der ganzen Welt gefunden haben. 

Zigarrenliebhaber müssen einen Stock tiefer. Hier 
gelangt man in den  urigen Sandstein-Gewölbekeller, 
der die Alec-Bradley-Zigarrenlounge und den großen 
begehbaren Humidor beherbergt. Hier lagern edelste, 
handverlesene Longfiller-Zigarren, die man dort in ge-
mütlichem Ambiente genießen kann. Ausgezeichnet 
als Habanos Specialist, Davidoff Ambassador ***** 
und STG Fine Cigar Ambassador.

Eine kleine Auswahl an Spirituosen, die zur Zigarre 
passen, runden das Angebot ab.

Hauptstraße 30
63897 Miltenberg
T. 09371 3980  ·  F. 09371 69723
info@falkum.de  ·  www.falkum.de 
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Münkels

Münkels Beerenhof

100% FRUCHTIG UND NICHTS ANDERES

Nicht nur seine Lage auf einem Berg über dem Main-
tal macht den Beerenhof im idyllischen Mainbullau so 
einzigartig. Wer einmal dort war, weiß, warum sich der 
Weg lohnt.

Familie Münkel fühlt sich altbewährten Traditionen 
ebenso verpflichtet wie ihrem klaren Bekenntnis zu 
heimischem Produkten aus eigenem Anbau. Die Lei-
denschaft für Beeren - egal ob Heidelbeere, Himbeere 
oder Johannisbeere - motiviert Familie Münkel  jeden 
Tag aufs Neue, das Optimum an Geschmack auf ihren 
Feldern zu kultivieren. Zusammen mit der entschei-
denden Portion Handwerkskunst entstehen so Pro-
dukte, die durch vollendeten Geschmack überzeugen.

Sortenreine Obstbrände runden das beerige Angebot 
ab. Alle Edelbrände entstehen selbstverständlich aus 
eigenem Anbau - von klassisch bis holzfass-gereift.

Ein Tipp für Kenner und Gin-Begeisterte: Der BLUE-
BERRY HILL GIN. Man muss nicht viel über ihn 
schreiben, man sollte ihn einfach probiert haben!
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Mainbullau 16  
63897 Miltenberg
T. 09371 2131  ·  F. 09371 65937 
www.beerenhof.de
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esskastanien- 
lehrpfad Klingenberg

Auf dem Lehrpfad erfährt man alles 
über die Nutzung der Ess- und Zier-

kastanie, den Einfluss des Klimawan-
dels auf die Bäume und erhält infor-

mative und unterhaltsame Tipps 
für Kastaniensammler.
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Weingut Rudolf Fürst

Burgund beginnt in Bürgstadt

Der Name „Rudolf Fürst“ zählt nicht nur zur deut-
schen Winzerelite, sondern ist auch international 
eine große Nummer. Die exzellenten Rotweine, allen 
voran die großen Gewächse des Spätburgunders 
des Centgrafenbergs, überschreiten regelmäßig die 
90-Punkte-Grenze. Doch Paul und Sebastian Fürst 
können auch Weißwein. Ihr Weißburgunder, Riesling 
oder Chardonnay zählen zu den besten Weißweinen 
Deutschlands.

Routen-Abschnitt 2

Hohenlindenweg 46
63927 Bürgstadt
T. 09371 8642  ·  F. 09371 69230
info@weingut-rudolf-fuerst.de
www.weingut-rudolf-fuerst.de

Jazztrio Katalda

DIE KUNST ZU GENIESSEN

Synästhesien wie Geschmackserlebnisse, Licht, 
Musik, Farben und Düfte können einen Menschen 
in gewünschte emotionale Zustände versetzen. 
KATALDA ist für den Hörgenuss zuständig. Die 
Musiker können durch ihr unendlich großes Reper-
toire spontan reagieren und improvisieren. Lichtge-
staltung und Multimediaanwendungen begleiten 
die Auftritte des Ensembles. KATALDA liebt die 
Herausforderung.

Am Grohbangert 2a 
63927 Bürgstadt
T. 09371 5418 
info@musik-hench.de
www. musik-hench.de
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Adler Landhotel

leben mit sinn & Genuss

Das Adler Landhotel bietet Gästen ein „RUND UM 
WOHLFÜHL-Programm“ mit modernen Hotelzim-
mern in ruhiger Gartenlage, Sauna und herrlichen 
Massagen. Genießen Sie die Natur mit allen Sinnen.  
Als Förderer von Slow Food präsentiert der „Adler“ 
eine einheimische, leichte Küche. Abgerundet wird 
alles mit den eigenen Hausweinen und einer reichhal-
tigen Auswahl der Bürgstadter Weine. Und nach dem 
Essen die Brände aus der Hausbrennerei.

Hauptstraße 30
63927 Bürgstadt
T. 09371 97880  ·  F. 09371 978860
info@adler-landhotel.de
www.adler-landhotel.de 

Hauptstraße 23/25
63927 Bürgstadt
T. 09371 40350  ·  F. 09371 403540
info@hotel-weinhaus-stern.de
www.hotel-weinhaus-stern.de

Hotel Weinhaus Stern

Sternstunde der Gastlichkeit

Im Weinhaus Stern erwartet Sie eine abwechslungs-
reiche Küche, die von frischen Produkten aus der 
Region und kreativen Ideen geprägt ist. Bodenständige, 
fränkische Gerichte wechseln sich ab mit gehobener 
Feinschmeckerküche. Dazu werden aus dem Sandstein-
keller des Hauses beste Weine der Region gereicht. 
Übernachten Sie in den komfortablen Wohlfühlzim-
mern, und genießen Sie am Morgen das reichhaltige 
Frühstück mit hauseigenen Köstlichkeiten.
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Weingut Stich „Im Löwen“

weine mit charakter 
für menschen mit charakter

Die Weine von Gerhard Stich erzählen, woher sie 
kommen: Vom hitzigen Buntsandstein des Bürg-
stadter Terroirs und vom Muschelkalk des Franken-
landes. Mit seinem Team holt er behutsam das Beste 
aus den wertvollen Reben und kreiert komplexe und 
strukturreiche Weine, deren Aromenvielfalt fasziniert 
– eben echte Charakterweine.

Hier entstehen Tropfen, die Spaß und Lust machen. 
Weine, die sich gekonnt zwischen Tradition und Mo-
derne  bewegen. Von unkomlizierten, fein struktu-
rierten Gutsweinen, über den exotisch frischen Lieb-
lingswein der Familie, den Müller Turgau „Frank & 
Frei“ bis hin zu den individuellen Premiumweinen der 
„Löwenlinie“, die keinen internationalen Vergleich 
scheuen müssen.  

Mehrmals im Jahr pflegt Familie Stich die traditio-
nelle Häckerwirtschaftskultur mit ausgewählten regi-
onalen Köstlichkeiten in ihrem Gutsausschank.

Freudenberger Straße 73
63927 Bürgstadt
T. 09371 5705
info@weingut-stich.de
www.weingut-stich.de
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Weingut Hench

Vom Geschmack des Ursprünglichen

Angesiedelt im Ortskern von Bürgstadt – der Hoch-
burg des Spätburgunders am Main – finden Sie das 
Bioweingut Hench. 

Hier in den Lagen Bürgstadter Centgrafenberg, 
Hundsrück und Mainhölle widmet sich das Famili-
enunternehmen dem Weinanbau, wobei der Spätbur-
gunder den größten Stellenwert besitzt.  

Rote Rebsorten: 
Spätburgunder, Frühburgunder, St. Laurent, Pinot 
Meunier und Regent  

Weiße Rebsorten: 
Silvaner, Riesling, weißer Burgunder, Ortega 

Die Weinberge werden ganzheitlich ökologisch be-
wirtschaftet. Lernen Sie diese authentischen Weine 
bei einem Besuch im Weingut oder in der regionalen 
Gastronomie kennen.  

Hauptstraße 32
63927 Bürgstadt
T. 09371 5752
info@weingut-hench.de
www.weingut-hench.de
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Routen-Abschnitt 3

Bestenheid · Wertheim · Kreuzwertheim
Bettingen · Dietenhan · Reicholzheim · Bronnbach

Sachsenhausen · Dörlesberg
 

Wo Wert(volles)
(da)heim ist
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Ausgewählte Genusswelten
Routen-Abschnitt 3

Genuss-Partner:

Wertheim-Bestenheid
1	 alfi 

Wertheim
2	 Hotel Restaurant Schwan 
3	 TOURISMUS REGION
	 WERTHEIM
4	 Museum „Schlösschen im 
	 Hofgarten“
5	 KaffeeRaum
6	 Obst, Gemüse & Feinkost 		
	 Paradeiser
7	 Atelier Schwab
8	 Restaurant Dinges

Kreuzwertheim
9	 Weingut Alte Grafschaft

Wertheim-Bettingen
10	 Wertheim Village 
11	 Erwin Hymer World
12	 Küchen Fries
13	 ARTofCHOCOLATE 

Wertheim-Dietenhan
14	 Ottmar Hörl

Wertheim-Reicholzheim
15	 Weingut Schlör 

Wertheim-Bronnbach
16	 Hotel Kloster Bronnbach/ 
	 Restaurant Orangerie 
17	 Kloster Bronnbach

Sachsenhausen
18	 Biohof Joas 

Wertheim-Dörlesberg
19	 Biolandhof Klein

Sehenswürdigkeiten:

Wertheim
Burg Wertheim
Stiftskirche
Glasmuseum
Grafschaftsmuseum
Museum „Schlösschen im 
Hofgarten“

Wertheim-Bronnbach
Kloster Bronnbach

Wertheim-Urphar
Wehrkirche

  Main
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alfi

Seit über einem Jahrhundert definiert alfi weltweit die 
Isolierkanne und steht dabei für intensiven, authen-
tischen Trinkgenuss.

Dabei gelingt es alfi, sich immer wieder neu zu erfin-
den – mit innovativen Produkteigenschaften und lang-
lebiger, zukunftsweisender Gestaltung. Ob Outdoor 
oder Tischkultur: alfi inszeniert sich erfolgreich als 
Komplettanbieter rund um Kaffee & Tee, Küche & Kon-
ferenz, Garten & Balkon und ist mit der Produktion in 
Wertheim immer in der Lage, neue Trends unmittelbar 
umzusetzen.

Kunden können in Wertheim alfi Produkte sogar zwei-
mal günstig in einem Outlet kaufen: direkt am alfi Werk 

und in der Wertheimer Altstadt. Hier findet der Kunde 
von der eleganten Isolierkanne für die stilvolle Kaffee-
tafel über die Trinkflasche für Sport oder Schule bis 
hin zum besonderen Geschenk-Tipp und einer groß-
en Auswahl für den anspruchsvollen Hobby-Gourmet 
hochwertige Marken. Lassen Sie sich beraten und pro-
fitieren Sie von attraktiven Outlet-Preisen.

Ernst-Abbe-Straße 14
97877 Wertheim-Bestenheid
T. 09342 877-470 
contact@alfi.de
www.alfi.de

genuss auf höchstem niveau

Routen-Abschnitt 364



Hotel Restaurant Schwan

wo sich main und 
tauber vereinen ...

Am alten Stadttor in Wertheim 
heißt das Hotel Restaurant Schwan 
seine Gäste willkommen. 

Im stilvollen Ambiente werden 
Gäste mit schnörkelloser badisch- 
fränkischer Küche verwöhnt. Dabei  
werden nur beste saisonale Zu-
taten aus kontrolliertem regio-
nalem Anbau sowie Fleisch von 
heimischen Weiden und Wäldern 
verwendet. 

Die modernen und ruhigen Zim-
mer haben eine gemütliche und 
sehr geschmackvolle Einrichtung 
mit hochwertigen Materialien und 
exklusiven Bädern.

Mainplatz 8
97877 Wertheim
T. 09342 92330  ·  F. 09342 923366  
info@hotel-schwan-wertheim.de
www.hotel-schwan-wertheim.de

Genuss-Tipp:

bauernEnte mit 
Klössen und Rotkraut

Ab Herbst bietet die Karte eine 
sehr leckere 1/2 Bauernente mit 

Rotkraut und Klößen. Eine 
echte Empfehlung.
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Routen-Abschnitt 3

wo die Seele zu fuß geht 

Tourismus Region Wertheim

Genuss-Tipp:

im herzen der route 
Erleben Sie im Zentrum 
der Route der Genüsse 
was es heißt, mit allen 
Sinnen zu genießen.
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Wertheim liegt inmitten einer naturbelassenen und 
landschaftlich reizvollen Umgebung mit Weinbergen, 
Flüssen, Tälern und Wiesen und bildet das Zentrum der 
Route der Genüsse. Damit ist es für viele Besucher der 
ideale Ausgangspunkt zu den attraktiven Ferienregi-
onen Taubertal, Spessart, Odenwald, Churfranken und 
dem Fränkischen Weinland.

Wertheim steckt voller Geschichte und lädt zur Entde-
ckungsreise ein. Reich verzierte Fachwerkhäuser, ver-
winkelte Gassen und kleine schmucke Plätze prägen 
das Bild der mittelalterlichen Stadt. Und über allem 
thront stolz die Wertheimer Burg, eine der größten 
Steinburgruinen Süddeutschlands.

Naturliebhaber, Wanderfreunde, Radler und Aktivur-
lauber – Wertheim bietet eine Vielzahl von Möglich-

keiten. Hier beginnt der 5-Sterne-Radweg „Liebliches 
Taubertal – der Klassiker“ nach Rothenburg. Und auch 
der Panorama-Wanderweg, der die Stadt passiert, hat 
seine fünf Sterne mehr als verdient. Abenteuerspiel-
plätze, Kletterparks und Wildgehege garantieren den 
jüngeren Besuchern Spaß ohne Grenzen.

Wertheim ist das Mekka des Shoppings und auch 
Kunst und Kultur begeistern in Vergangenheit und Ge-
genwart auf höchstem Niveau.

Gerbergasse 16
97877 Wertheim 
T. 09342 935090
info@tourismus-wertheim.de
www.tourismus-wertheim.de

Zwei Flüsse – eine Region – tausend möglichkeiten
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Routen-Abschnitt 3

Von der Romantik 
bis liebermann

Museum „Schlösschen im Hofgarten“

Genuss-Tipp:

Kunst erleben 
Die Führungen durch das Mu-
seum, die Sonderausstellungen 

und der Park sind ein abso-
lutes Muss für Freunde 

der Kunst.
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lustwandeln im Hofgarten

Etwa 10 Gehminuten von der Wertheimer Altstadt 
entfernt liegt das Museum „Schlösschen im Hofgar-
ten“. Das Rokoko-Kleinod aus dem Jahr 1777 war einst 
Sommerhaus des Grafen Friedrich Ludwig von Lö-
wenstein-Wertheim-Virneburg. Heute beherbergt es 
drei herausragende Kunstsammlungen: 

„Gemälde und Aquarelle der Berliner Secession“ 
umfasst Werke der führenden deutschen Impressio-
nisten wie z. B. Max Liebermann, Lovis Corinth, Max 
Slevogt und Fritz v. Uhde.

Die Sammlung „Maler des 19. Jahrhunderts aus dem 
Rhein-Main-Neckar-Raum“ zeigt u. a. Gemälde der 
Romantik und des malerischen Realismus von Carl 
Rottmann, Theodor Verhas und Bernhard Fries. 

Die Privatsammlung „Porcelaine de Paris“ stellt eine 
wechselnde Auswahl an Porzellanen von Dagoty, Dar-
te, Sévres und anderen französischen Manufakturen 
aus der napoleonischen Zeit aus.

Das Schlösschen ist von einem malerischen Land-
schaftsgarten umgeben. Der Park wurde 1814/16 nach 
englischem Vorbild angelegt und lädt zum entspann-
ten Lustwandeln ein. Genießen Sie einen Nachmittag 
mit Kunst von internationalem Rang vor den Toren 
Wertheims.

Würzburger Straße 30
97877 Wertheim 
T. 09342 301511
museum-schloesschen@wertheim-main.de
www.schloesschen-wertheim.de
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erholsames 
Treibenlassen

Malerische Natur, Flussromantik, 
Entspannung, Genuss und die Welt 

langsam an sich vorbei ziehen sehen. 
Das alles bietet eine gemütliche 

Bootstour auf dem Main.
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KaffeeRaum

KaffeetRaum im Kaffeeraum

Mitten in der Wertheimer Altstadt befindet sich ein 
echtes Kleinod des Kaffeegenusses. Hier wird das Trin-
ken einer guten Tasse richtig zelebriert. 

Im „KaffeeRaum“ hat man die Qual der Wahl, so um-
fangreich ist das Sortiment. Doch die netten Mitarbei-
ter beraten jeden Kunden geduldig und ausführlich. 
Und so bekommt am Ende jeder den Kaffee, der ihm 
am besten schmeckt. Die vielen Sorten werden üb-
rigens ausnahmslos nach schonender Langzeit- und 
traditioneller Trommelröstung durch „Kaffee Braun“ in 
Mainaschaff geröstet. 

Auch für Teeliebhaber lohnt sich der Besuch. Denn 
ihnen bietet der „KaffeeRaum“ eine erlesene Auswahl 
hochwertiger Teespezialitäten aus aller Welt. Für die 
Herstellung der über 40 verschiedenen Teespeziali-
täten werden nur erstklassige Rohwaren verarbeitet.
 
Schauen Sie auf ein Tässchen im „KaffeeRaum“ vorbei 
und lassen sich verwöhnen.

Maingasse 19
97877 Wertheim
T. 09342 8593682   
info@kaffeeraum-wertheim.de
www.kaffeeraum-wertheim.de
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Obst, Gemüse & Feinkost Paradeiser

Jäger und Sammler

Bernd Scheurich betreibt den „Paradeiser“ im Herzen 
der Altstadt von Wertheim. Er bezeichnet sich selbst als 
„Jäger und Sammler“ und pickt für seine Kunden nur 
kulinarische Rosinen heraus – ob Bio, konventionell 
oder international.

Wer etwas Zeit mitbringt, sollte Herrn Scheurich ruhig 
zu den Produkten seines Ladens befragen. Er ist glei
chermaßen Feinkosthändler wie kundiger Berater und 
ebenso wortgewaltiger Enthusiast für Qualität. Zudem 
erzählt er sehr unterhaltsam. 

Seit einiger Zeit hat der „Paradeiser“ sein regionales 
Angebot konsequent ausgebaut – mit besonderem Au-
genmerk auf Produkte der „Route der Genüsse“. Der 
kleine, übersichtliche Laden bietet beste main- und 
tauberfränkische Weine und zahlreiche Produkte der 
engagierten Selbstvermarkter, Betriebe und Höfe der 
Region, die in diesem Heft zu finden sind. 

Hier können Sie in regionalen Genüssen schwelgen – 
Stück für Stück, eines appetitlicher als das andere!

Kapellengasse 15
97877 Wertheim
T. 09342 8593777
paradeiser-feinkost@t-online.de
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Schloßgasse 9
97877 Wertheim
T. 0173 6719192
atelier@johannes-schwab.com
www.johannes-schwab.com

Atelier Schwab

Für die freunde der schönen Künste

Das Atelier des Wertheimer Künstlers Johannes 
Schwab wurde mit viel Liebe zum Detail renoviert 
und ist heute ein wichtiger Baustein der Kulturroute 
durch die historische Altstadt. Die Räume bieten ein 
stilvolles Ambiente für Ausstellungen internationaler, 
zeitgenössischer Kunst sowie von Design-Unikaten, 
Lesungen, Vorträgen und Events. Das Atelier Schwab 
ist ein Ort, in dem Kunst gelebt wird und der Besu-
cher gleichermaßen begeistert und inspiriert.

das wertheimer
hochwasser

Die älteste authentische Wertheimer Hochwas-
sermarke ist aus dem Jahr 1595. Schon davor hat 
es eine ganze Reihe enormer Hochwasser gege-
ben. Der bislang höchste belegte Pegel von 8,50 

Metern wurde 1784 gemessen. Hier wurde das ge-
samte Fischerviertel zerstört, die Tauberbrücke 

überspült und die Einwohner des Stadtkerns 
mussten auf die rechte Tauberseite flüchten.
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Restaurant Dinges

die Küche unserer Heimat

Die Eröffnung des Dinges war für die namensgebenden 
Inhaber Uwe und Heinz Dinges eine echte Herzens-
angelegenheit. Und wer den Weg heute in den histo-
rischen Innenhof des Wertheimer Rathauses findet, den 
erwartet im geschmackvoll eingerichteten Restaurant 
eine bodenständige und zugleich kreative gehobene 
Küche. Die Produkte sind von regionaler Herkunft, sai-
sonaler Frische und möglichst ökologischer Erzeugung. 

Die Speisekarte des Dinges wartet mit Bestem der  Re-
gion und der jeweiligen Jahreszeit auf. Dabei scheut 
man sich auch nicht kulinarische Anleihen aus den 
Töpfen der Welt zu nehmen und gekonnt zu integrie-
ren. Bodenständig Fränkisches findet sich dort ebenso 
wie neu interpretierte Klassiker. Etwa einem Thun-
fischtartar auf Gurkencarpaccio, Kräutersüppchen mit 
Kalbsbries und Blätterteighaube oder einem Salat von 
der Königskrabbe mit Avocado und Ratatouille. Der 
Spessart-Rehrücken oder das gefrorene Orangen-Souff-
lé lassen das Wasser im Mund zusammenlaufen.

Mühlenstraße 26
97877 Wertheim
T. 09342 9183260   
info@dinges-wertheim.de
www.dinges-wertheim.de
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Weingut Alte Grafschaft

Ehrliche, mineralische Gewächse mit 
Charakter, die unverwechselbar sind

Das Weingut Alte Grafschaft wird heute von den bei-
den Wein-Idealisten Norbert Spielmann & Christoph 
Dinkel geführt. Hier wird seit über 400 Jahren Wein 
angebaut. Und das sieht man. Das schöne Anwesen 
– vis-a-vie der Wertheimer Burg – atmet geradezu Ge-
schichte und verfügt über weitläufige Kellergewölbe, 
in denen heute aber modernste Technik installiert ist.  

Das Weingut besitzt zwei Steillagen, den Kaffelstein 
und den Satzenberg. In beiden Steillagen ist keine 
maschinelle Bearbeitung möglich. Hier wird fast 
noch Weinbau betrieben, wie schon zu Zeiten Napo-
leons – in hundertprozentiger Handarbeit. 

Das kommt den Weinen zugute. Sie spiegeln das Ter-
roir der beiden Weinberge wider. Sie sind ausgespro-
chen subtil und lassen die besten Eigenschaften der 
jeweiligen Rebsorten, des Bodens und des außerge-
wöhnlichen Kleinklimas erkennen.

Rathausgasse 5
97892 Kreuzwertheim
T. 09342 5500  ·  F. 09342 22019   
info@altegrafschaft.de
www.altegrafschaft.de

Genuss-Tipp:

picknick im Weingut
Nach alter bayerischer Traditi-

on können Sie Ihre Brotzeit
mitbringen und kühlen Wein in 

unserem historischen
Innenhof geniessen.
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schätze aus
über 900 Jahren

Grafschaftsgeschichte

Tauchen Sie ein in die spannende Ge-
schichte Wertheims. Genießen Sie einen 
Gang durch die historischen Räume und 

lernen Sie die verschiedenen Epo-
chen in zahlreichen Abteilungen 

hautnah kennen.
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Genießen wie im Urlaub
Shoppen wie im Paradies

 
Wertheim Village
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Frankfurts schönstes einkaufserlebnis 
Willkommen im Wertheim Village

Das Einkaufsparadies lockt mit über 100 Luxus- und 
Premiummarken. Eine Traum-Destination für alle, die 
auf der Suche nach exklusiven Modehighlights sind. 

Freuen Sie sich auf Preisnachlässe von bis zu 60 %! 

Mit weniger als einer Stunde Fahrzeit von Frankfurt 
und mit über 1.800 kostenlosen Parkplätzen direkt vor 
der Tür ist Wertheim Village das ideale Ziel für einen 
Kurztrip oder ein entspanntes Shopping-Stopover auf 
dem Weg in den Urlaub. 

Eine vortreffliche Gastronomie, kostenloses Wi-Fi 
und eine smarte Shopping-App runden dieses luxuri-
öse Einkaufserlebnis ab.

Das Wertheim Village freut sich auf Ihren Besuch. 

Öffnungszeiten Village: 
Montag – Samstag 1000 – 2000 Uhr

Öffnungszeiten Gastronomie: 
Montag – Samstag 0900 – 2000 Uhr

Almosenberg
97877 Wertheim-Bettingen 
T. 09342 9199100  ·  F. 09342 9199101
info@WertheimVillage.com
www.WertheimVillage.com
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Urlaub mit allen 
Freiheiten genießen 

Erwin Hymer World
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europas größte 
caravaning Erlebniswellt

Auf über 28.000 m2 können Besucher der ERWIN 
HYMER WORLD vier unterschiedliche Urlaubswelten 
entdecken: ob am Strand, in der Stadt, in den Bergen 
oder im Grünen – mit einem Caravan oder Reisemobil 
erleben Sie Freiheit und Abenteur, Entspannung und 
Unabhängigkeit in der wohl schönsten Form. 

Die beeindruckende Erlebniswelt bietet rund 500 
der aktuellsten Modelle aus 10 verschiedenen Mar-
ken – vom günstigen Einsteigerfahrzeug bis hin zum 
Caravan oder Reisemobil der Luxusklasse – neu oder 
gebraucht. 

Und wer nur einmal in die Welt des Caravanings hi-
nein schnuppern will, findet im „rent easy“ Fuhrpark 
günstige Mietfahrzeuge.

MOVERA OUTDOOR-SHOP  
& Weber Grill-Shop
 
Der große Movera Outdoor-Shop bietet alles, was 
das Camper-Herz begehrt: Markisen, faltbare Tische, 
Zelte und Campinggeschirr. Hier gibt es eine riesige 
Auswahl an praktischen Freizeit- und Campingarti-
keln von Movera, Goldschmitt, Hymer Original Teile 
& Zubehör und vieles andere. 

Und im größten Weber Grill-Shop der Region findet 
jeder Grill-Fan seinen neuen Lieblingsgrill.

Hymerring 1
97877 Wertheim-Bettingen 
T. 09342 93510
info@erwinhymerworld.de
www.erwinhymerworld.de
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DESIGN 
TRIFFT HANDWERK 

Küchen Fries
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Was wäre Genuss ohne eine passende Küche, in der all 
die Leckereien perfekt zubereitet werden? 
 
Die Leidenschaft für gutes Schreinerhandwerk sieht 
man jeder Fries Küche an. Durch ihre solide Machart 
strahlt sie dauerhafte Werte aus. Sie besticht durch 
hohe Individualität und perfekte Detaillösungen. 
 
Die Vorstellung der Kunden und die Erfahrung von 
Fries – das sind die optimalen Zutaten für eine Küche 
nach Maß. Schwierige Grundrisse sind im eigenen 
Werk eine umsetzbare Herausforderung. Kompe-
tente Berater planen für Sie eine Küche, mit optimaler 
Raumausnutzung für praxisgerechte Arbeitsablälufe. 
 
In den exklusiven Ausstellungen in Grosswallstadt 
und – ganz neu: auch in Wertheim – erwarten Sie 

über 100 individuelle Küchenbeispiele. Für jeden 
Geschmack ist etwas dabei. Daneben bietet jeder 
Standort eine komplett eingerichtete großzügige 
Muster-Wohnung mit vielen weiteren Ideen rund um 
individuelles Wohnen. Dort kann man richtungswei-
sendes Design live erleben. 
 
Die MIELE Kompetenz und Vielfalt in den Ausstel-
lungen zählt zu den größten in der Region. 

Almosenberg 10
97877 Wertheim-Bettingen 
T. 09342 916336-11
verkauf@frieskuechen.de
www.frieskuechen.de

KÜCHEN AB WERK 
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ARTofCHOCOLATE

Naschkunst zum Anbeißen und anfassen

In der Schokoladen-Manufaktur können Sie die ganze 
Welt des Genusses und der Sinnlichkeit entdecken. Er-
leben Sie die Leidenschaft für Schokolade hautnah. Ob 
Sie im Café ganz entspannt die süßen Versuchungen 
oder die Manufaktur live erleben. Ob Sie einmal selbst 
zum Pralineur werden oder alles über „Schokolade und 
Wein“ und viele weitere Themen rund um den Genuss 
des „schwarzen Goldes der Azteken“ lernen. Lassen 
Sie sich in die Welt des Genusses verführen.

Almosenberg 15
97877 Wertheim-Bettingen 
T. 09324 9784690  ·  F. 09324 97846999
info@art-of-chocolate.de 
www.art-of-chocolate.de 

Kaum zu glauben. In Wertheim wurden erst Mitte 
des 19. Jhdt. die ersten Plumpsklos installiert. Bis 
dahin wurde das „gute Brühle“ in Budden (einem 
Gefäß für die Traubenernte) gesammelt. Einige 

Bürger kippten diese dann einfach in den Gassen 
aus. Der Graf war darüber verständlicherweise 
nicht begeistert, da der „gute Duft“ bis hinauf 

auf‘s Schloss zog, und er verbot alsbald das 
Leeren der Budden innerhalb der Altstadt. Wo-
rauf man dazu überging, den Inhalt in Main und 

Tauber zu kippen.

werdemer 
Buddescheißer
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Ottmar Hörl

„Ich verstehe meine Arbeit als 
eine Skulptur für alle“

Ottmar Hörl zählt zu den vielseitigsten deutschen 
Konzeptkünstlern. Sein umfangreiches Gesamtwerk 
umfasst alle Formate, verschiedenste Materialien und 
Kunstgattungen. 

Weltweite Bekanntheit erreichte Hörl vor allem durch 
radikale Werkkonzepte sowie Großprojekte mit seri-
ellen Skulpturen im öffentlichen Raum. Seine univer-
sellen Sinnbilder sind mittlerweile selbst Teil unseres 
kollektiven Gedächtnisses wie die berühmte „Eu-
ro-Skulptur“ in Frankfurt am Main. 

Für seine Wahlheimat Wertheim hatte Hörl im 
Lutherjahr 2016 an 25 öffentlichen Orten farbige 

Kembacher Straße 9
97877 Wertheim-Dietenhan
T. 09397 328
info@ottmar-hoerl.de
www.ottmar-hoerl.de 

Lutherfiguren installiert. Die Schau stand unter dem 
Titel „Protestantische Provokationen: Luther in der 
Stadt“.

Das Prinzip von Ottmar Hörls Welterfolgsmodellen 
sieht vor, dass sich jeder auch eine Skulptur für seinen 
persönlichen Lebensraum erwerben kann – in seinem 
Onlineshop oder bei einer der weltweiten Galeriever-
tretungen wie in vielen Museumsshops.
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Weingut Schlör

Wein machen ist meine Leidenschaft

Die zahlreichen hohen Auszeichnungen in den wich-
tigen Weinführern zeigen, dass das VDP. Weingut 
Schlör zum Kreise der besten deutschen Betriebe zählt. 
Winzer Konrad Schlör will nicht nur Festtagsweine kel-
tern, sondern auch Weine, die jeden Tag Genuss berei-
ten und einen authentischen Ausdruck des Terroirs ins 
Glas bringen. Dabei legt er größten Wert auf nachhal-
tiges, naturnahes Arbeiten.

Martin-Schlör-Straße 22
97877 Wertheim-Reicholzheim
T. 09342 4976  ·  F. 09342 6959
info@weingut-schloer.de
www.weingut-schloer.de

VDP. Grosse lage
die spitze 

des weinbergs

Mit dem Prädikat „VDP. GROSSE LAGE“ wer-
den die hochwertigsten deutschen Weinberge 

ausgezeichnet. Hier reifen die besten Weine mit 
komplexem Geschmack, expressivem Lagencha-
rakter und besonderem Reifepotenzial. Die Lagen 

werden von den VDP-Regionalverbänden mit 
großer Sorgfalt bestimmt und parzellengenau 

abgegrenzt. 
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Hotel Kloster Bronnbach/ 
Restaurant Orangerie

das besondere Hotel im Taubertal

Wer durch den Kreuzgang oder den Garten der ehe-
maligen Abtei flaniert, wird die Ruhe und Beständig-
keit spüren, die die Mauern aus dem 12. Jahrhundert 
heute noch ausstrahlen. In harmonischem Kontrast 
dazu stehen die eleganten und modern eingerichte-
ten Zimmer des neu eröffneten Hotels. Die Grenzen 
sind fließend. Das harmonische Miteinander von Alt 
und Neu beruhigt und inspiriert zugleich. Es lädt ein, 
zu entspannen, zu genießen, zu planen und zu feiern.

Das Restaurant in der Orangerie ist ein beliebter An-
laufpunkt für Wanderer und Spaziergänger, für Nach-
barn und Reisende von weit her. Gäste erwartet eine 
regionale marktfrische Landhausküche und ein ein-

maliger Blick auf das Kloster – ein doppelter Genuss. 
Und wer nach der Besichtigung des beeindruckenden 
Klosters Lust auf eine schöne Tasse Kaffee und etwas 
Süßes bekommen hat, darf sich schon auf einen frisch 
gebackenen Kuchen aus der eigenen Klosterpâttisse-
rie freuen.

Bronnbach 10
97877 Wertheim-Bronnbach
T. 09342 93521-0 
info@hotel-kloster-bronnbach.de
www.hotel-kloster-bronnbach.de
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Die ehemalige Zisterzienserabtei Bronnbach aus 
dem 12. Jahrhundert befindet sich idyllisch gelegen 
im „Lieblichen Taubertal“.  Die lange Geschichte hat 
dabei ein reiches Erbe hinterlassen: etwa die roma-
nische Kirche mit barocken Altären und Chorgestühl 
und dem gotischen Kreuzgang. Sehenswert sind auch 
der Bernhard- und der Josephsaal mit ihrer barocken 
Ausstattung.

Kloster Bronnbach lockt den Besuch als Veranstal-
tungsort mit besonderem Charakter im Rahmen der 
bekannten Bronnbacher Kultouren. Zahlreiche Kon-
zerte, Veranstaltungen  und Seminare schaffen unver-
gessliche Erlebnisse im stimmungsvollen Ambiente.

Neben klassischen Klosterführungen werden u. a. ge-
führte Rundwanderungen mit dem Jakobspilger oder 

auch Nachtführungen durch die Klosteranlage ange-
boten. Ein besonderes Schmankerl sind die Weinpro-
ben, die in der „Vinothek Taubertal“ stattfinden. Das 
ehemalige Cellarium aus dem späten 12. Jahrhundert 
wurde 2007 zu einer Vinothek ausgebaut und beher-
bergt seither Weine aus den drei Anbaugebieten des 
Taubertals: Baden, Württemberg und Franken. Über 
20 Weinbaubetriebe stellen hier ihre „Edlen Tropfen“ 
unter einem Dach vor. 

Bronnbach 9
97877 Wertheim-Bronnbach
T. 09342 935202020 
F. 09342 935202029
info@kloster-bronnbach.de
www.kloster-bronnbach.de

Das kulturhistorische Juwel des Taubertals
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Biolandhof Klein

Schmetterlinge im Bauch 

Wenn Fritz Klein von „Schmetterlingen“ redet, meint 
er nicht die bunten Flattermänner. Er spricht dann 
von der weißen Süßlupine, die zu den Schmetterlings-
blütlern gehört. Seit 1995 gibt es bereits „Lupino“, 
den koffeinfreien Lupinenkaffee. Inzwischen gibt es 
verschiedene Sorten Lupinenkaffee, wie den Lupres-
so oder den Mokka aus Lupinen sowie eine leckere 
Lupinenschokolade. Auch als Eiweißlieferant eignet 
sich die Lupine hervorragend.

Aus der Platterbse – der „deutschen Kichererbse“ – 
macht der Bio-Landwirt die „Sachsenhäuser Falafel“, 
die es in den Sorten Natur, Gut Fränkisch, Provence, 
Arabica gibt.  

Im eigenen Hofladen des Biolandhofs bietet Familie 
Klein ein umfangreiches Sortiment an ausgesuchten 
regionalen Bioprodukten und Spezialitäten an. Dazu 
zählen verschiedene selbst angebaute Getreide sowie 
Gemüse, Kartoffeln, Obst und Säfte von hofeigenen 
Streuobstwiesen.

Schmiedsgasse 1
97877 Wertheim-Sachsenhausen
T. 09342 6386  ·  F. 09342 935847
biolandhof-klein@t-online.de
www.lupinenkaffee.de
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Biohof Joas

Alles Käse?

Idyllisch gelegen, findet man den Biohof Joas zwi-
schen Dörlesberg und Hundheim. 

Im Sommer kann man schon auf der Fahrt zum Hof 
die friedlich grasenden Kühe bewundern. Von die-
sen glücklichen Tieren stammt die gute Bioland-
milch, aus der später in der Kirchenkäserei Sindols-
heim köstlicher Käse entsteht. 

Den Käse gibt es als Weichkäse und als halb-
festen Schnittkäse (eine Art Feta) Mayen genannt, 
in vielen leckeren Sorten (Chili, Pfeffer, Kümmel, 
Bockshornklee, Knoblauch, ...). 

In der hofeigenen Milchküche kann man ihn käuf-
lich erwerben. Aber nicht nur Käse gibt es dort, 
auch Biorohmilch ist verfügbar. Wer Interesse an 
saftigem Rindfleisch hat ist hier ebenso richtig. Da-
niel Joas und seine Frau Michaela freuen sich auf 
Ihren Besuch.

Ernsthofsiedlung 7
97877 Wertheim-Dörlesberg
T. 09342 22974  ·  F. 09342 935675   
info@biohofjoas.de
www.biohofjoas.de
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Routen-Abschnitt 4

Homburg · Marktheidenfeld · Billingshausen
Ansbach · Frammersbach · Karlstadt · Aschfeld

Retzstadt · Retzbach

klein(e)ode an die 
herzlichkeit
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6Frammersbach

Ausgewählte Genusswelten
Routen-Abschnitt 4

Genuss-Partner:

Triefenstein-Homburg
1	 Weinhaus Zum Ritter

Marktheidenfeld
2	 Weinhaus Anker
3	 Cottage Garden

Birkenfeld-Billingshausen
4	 Gasthof Goldenes Lamm

Roden-Ansbach
5	 Annette Sax, Stil-Design 

Frammersbach
6	 Hotel-Restaurant Schwarzkopf

Sehenswürdigkeiten:

Triefenstein-Homburg
Schloss Homburg 
Papiermühle

Marktheidenfeld
Alte Mainbrücke 
Franck-Haus

Karlstadt
Burgruine Karlsburg 
Europäisches Klempner- und 
Kupferschmiedemuseum 

Karlstadt
7	 Café Schrödl 
8	 Gastfreunde Catering

Eußenheim-Aschfeld
9	 Elviras Bauernladen 

Retzstadt
10	 Weingut Rudolf May

Zellingen-Retzbach
11	 Weingut Christine Pröstler 
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Rittergasse 2
97855 Triefenstein-Homburg
T. 09395 1506 
info@weinhaus-ritter.de
www.weinhaus-ritter.de

Weinhaus Zum Ritter 

kulinarisches kleinod am main

Küchenchef Thomas Hausin ist ein vielfach deko-
rierter Könner seines Fachs. Im über 500 Jahre alten 
Gemäuer am Ortsausgang sorgt er für einen span-
nenden Kontrast zwischen mittelalterlicher Romantik 
und einer gehobenen Gourmet-Küche mit kreativem 
Witz! Dazu werden hervorragende regionale Weine 
gereicht. Ein echter Geheimtipp – auch für Einhei-
mische. Und Übernachtungsgästen bietet der Ritter 
schöne Zimmer mit Blick auf den Main.

kochkäse

Kochkäse ist eine regionale Spezialität, die gerne 
hausgemacht in Besenwirtschaften und Wein-
stuben als Vesper serviert wird. Der einfache 

fein-würzige Schmelzkäse schmeckt am besten 
mit herzhaftem Schwarzbrot und etwas Kümmel 

oder frischen Kräutern. 

Kochkäse war ursprünglich ein „Arme-Leute-Es-
sen“, und jede Familie hatte ihr eigenes Rezept. 
Aus diesem Grund schmeckt der Kochkäse fast 
überall ein wenig anders – aber immer lecker.

Routen-Abschnitt 496



Weinhaus Anker

Einfach(e) geniale Haut cuisine

Beim Servieren des kleinen, feinen Menüs in den 
historischen Räumen des „Weinhauses Anker“ kann 
es Ihnen durchaus passieren, dass Chefkellner Engel-
hardt plötzlich von einer besonderen Sauce schwärmt 
und Ihnen sofort noch eine kleine weitere Portion 
serviert. 

Wildgarnelen und Oktopusragout, hausgemachte 
Bandnudeln, Steinbutt-Bottarga und Beurre blanc. 
Oder auf den Punkt gegarter Lammrücken mit aro-
matischem Couscous, Speck, Dörrpflaume und 
Ziegenkäse… Man muss selbst schmecken, riechen 
und sehen, wie begeistert hier gekocht, serviert und 
Wein gereicht wird.

Hier können Sie wirklich lukullische Genüsse aus der 
fränkischen und internationalen Küche auf höchstem 
Niveau erwarten. Gekocht wird hier ausschließlich 
mit Frischprodukten, die vorwiegend direkt vom 
Erzeuger bezogen werden, um höchste Qualitäten 
garantieren zu können.

Obertorstraße 13
97828 Marktheidenfeld
T. 09391 60040  ·  F. 09391 600477 
info@hotel-anker.de
www.hotel-anker.de
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Cottage Garden

Der Gartenausstatter „Cottage Garden“ in Eichen-
fürst bei Marktheidenfeld will entdeckt werden. Wer 
den schmalen Weg hinunter zum Hofgut der Familie 
Däumler gefunden hat, wird mit einer einmaligen Ku-
lisse belohnt.

Was die Inhaberin Helga Däumler dort aus den Ruinen 
eines ehemaligen Bauernhofs geschaffen hat, sucht 
seinesgleichen. Mit viel Gespür gelang es ihr, die alten 
Mauern mit neuen Gestaltungsideen zu vereinen.

Das zauberhafte Ambiente lädt bei jahreszeitlich wech-
selndem Hintergrund zum Flanieren und Shoppen 
ein. Gleichzeitig erhält man zahllose Anregungen und 
Inspirationen, wie die exklusiven Gartenmöbel oder 

Pflanzgefäße im eigenen Garten richtig in Szene ge-
setzt werden könnten.

Die detailreich gestalteten Gartenszenen, die exklusi-
ven Gartenmöbel, das umfangreiche Sortiment liebe-
voll zusammengestellter Accessoires und die üppigen 
Blumen und Pflanzen der Saison verführen die Kunden 
von „Cottage Garden“ immer wieder gerne zu kom-
men.

Eichenfürst 1 
97828 Marktheidenfeld
T. 09391 912953 
info@cottage-garden.info
www.cottage-garden.info

Garten-TrÄume – umgeben von schönen dingen
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Untertorstraße 13
97834 Birkenfeld-
Billingshausen
T. 09398 352  ·  F. 09398 514
info@goldenes-lamm-billingshausen.de
www.goldenes-lamm-billingshausen.de

Gasthof Goldenes Lamm

„Hand-made“ – aus Überzeugung 
und Leidenschaft! 

Die erste Erwähnung fand das Goldene Lamm bereits 
1736. Heute führt Michael Hüsam den Gasthof und 
legt ganz besonderen Wert auf eine frische, regionale 
Küche. Fast alle Produkte kommen von Lieferanten 
aus der Nähe. Obst und Gemüse wächst sogar im 
eigenen Garten. Hier schmeckt es aus Tradition gut!

Waldzeller Straße 21
97849 Roden-Ansbach
T. 09396 995946 
mail@annettesax.de
www.annettesax.de

Annette Sax, Stil-Design 

Wahre Schönheit leben

Die Stil-Designerin führt Sie liebevoll zu Ihrem urei-
genen Stil. Sie verrät Ihnen, wie Sie natürliche Schön-
heit, Persönlichkeit und Werte durch Kleidung und 
Accessoires sichtbar machen. Als echtes Highlight 
erwartet Sie das „Farb-Labor“ mit 3.000 Stoffen, in 
dem ihre Unikat-Farbpalette für die Garderobe kre-
iert wird. Genießen Sie Stunden der Ruhe im wunder-
schönen Atelier mit Blick auf den idyllischen Garten 
und kommen Sie sich selbst ein Stück näher.
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Routen-Abschnitt 4

mittelalterlichen 
Spuren folgen

Im Mittelalter war der Eselsweg ein 
Handelsweg, auf dem mit Eseln schwere 
Salzsäcke durch den Spessart befördert 

wurden. Heute ist er ein beliebter 
Wanderweg, der durch die 

Spessartwälder führt.
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Hotel-Restaurant Schwarzkopf

das kulinarische Kleinod im Spessart

Im lebensfrohen Frammersbach mitten im Spessart 
betreiben Anja und Stefan Pumm das Hotel-Restau-
rant Schwarzkopf.
 
Das Restaurant wurde bereits mehrfach ausgezeich-
net und ist weit über die Region hinaus bekannt.  Hier 
können sich Genussmenschen auf eine kreative Fri-
sche-Küche freuen, die auf die jeweilige Jahreszeit 
abgestimmt ist. Küchenchef Stefan Pumm und sein 
Team schwören dabei auf traditionelles Handwerk 
und saisonale Zutaten, die meist aus der Umgebung 
kommen. 

Zu einem besonderen Essen gehört auch immer ein 
guter Wein. In der wirklich gelungenen Weinkarte 

Lohrer Straße 80
97833 Frammersbach
T. 09355 307  ·  F. 09355 4412
info@schwarzkopf-spessart.de
www.schwarzkopf-spessart.de 

zeigt sich die Vorliebe zur Regionalität und der Nach-
haltigkeitsgedanke des Hauses. Hier findet man ne-
ben bekannten Namen auch den ein oder anderen 
Geheimtipp.

In den Sommermonaten verwöhnt das Gastgeber-
paar seine Gäste kulinarisch in wohl einem der 
schönsten Restaurantgärten der gesamten Region 
Main-Spessart.
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Hauptstraße 45
97753 Karlstadt
T. 09353 1234  ·  F. 09353 6815
info@cafe-schroedl.de
www.cafe-schroedl.de

Café Schrödl

die Süßeste Verführung

Lust auf ein schönes Stück hausgemachte Torte? Oder 
lieber einen frischen Obstkuchen, ein leckeres Plun-
derstückchen oder eine köstliche Praline? 

Im Herzen Karlstadts, direkt neben dem historischen 
Rathaus, bietet seit 1964 das Café Schrödl Freunden der 
süßen Verlockung einen Platz zum Wohlfühlen. Ein 
gemütliches Fleckchen, wo man sich guten Gewissens 
verführen lassen und in aller Ruhe genießen kann. 

Mit viel Liebe und handwerklichem Geschick entste-
hen hier in der hauseigenen Konditorei Leckereien, wie 
die beliebten Schrödl-Hörnchen oder die handgegos-
senen Schokoladen-Osterhasen und -Nikoläuse sowie 
liebevoll verzierte Marzipanfiguren.

Das Café Schrödl ist längst nicht nur zu klassischen 
Kaffeezeit eine Genuss-Adresse. Wer seinen Tag mit 
einem leckeren Frühstück beginnen möchte, findet auf 
der großen Frühstückskarte sicher das Richtige.
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Gastfreunde Catering

Veranstaltungen genussvoll zu gestalten ist die Passi-
on von Yvonne Schneider und ihrem Team. Ihr Ziel ist 
es immer, bei den Gästen einen bleibenden Eindruck 
zu hinterlassen. Und auch der Gastgeber soll diese 
besonderen Stunden seines Festes in bester Erinne-
rung behalten.

Aus diesem Grund tun die „Gastfreunde“ alles, da-
mit man sich mit Muße seinen Gästen widmen kann.
Dazu gehört natürlich das kulinarische Vergnügen 
und ein aufmerksamer Service. 

Im Vorfeld werden mit dem Gastgeber gemeinsam 
sämtliche Belange der Feier, ganz individuell abge-
stimmt. Bei der Zubereitung der Speisen werden aus-

schließlich hochwertige frische Lebensmittel verwen-
det. Diese stammen vorwiegend aus der Region, aus 
artgerechter Tierhaltung und – wenn möglich – aus 
biologischem Anbau. 

Seit 2015 betreiben die Gastfreunde zusätzlich die Kan-
tine der Schwenk KG im Werk Karlstadt. Dort bieten 
sie hochwertige Hausmannskost aus regionalen Pro-
dukten und täglich gesunde vegetarische Gerichte an.

Laudenbacher Weg 5 
97753 Karlstadt
T. 09353 797294 
mail@gastfreunde.info
www.gastfreunde.info

Denn das Glück liegt im Genuss!
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schneewitchen
war eine lohrerin

Mit den wissenschaftlichen Methoden 
der Fabulologie will Lohr den Beweis 

erbracht haben, dass sich das Märchen 
zwischen Lohr und Bieber im Spessart 

abspielte, *und dass Schneewitt-
chen eine Lohrerin war.
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Das Leben ist zu kurz, 
um schlecht zu essen! 

Elviras Bauernladen
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Wir wissen, was in unserer Wurst steckt

Elviras Bauernladen wird seit 1997 mit viel Liebe 
und Engagement geführt, und das merkt man schon 
beim Betreten des netten Ladens. Hier finden Sie eine 
Auswahl an unterschiedlichsten Produkten von Pute, 
Rind und Schwein, die so richtig Appetit macht.
 
Das genussvolle Sortiment ist reichhaltig und 
umfasst Hausmacher Wurst, wie z. B. Weiße, Rote 
und Leberwurst, wie viele sie noch aus Omas Zeiten 
kennen. Feine Spezialitäten des modernen Hand-
werks, u. a. Salami und beste Schinkensorten, ergän-
zen die Auslage.

Alle Wurst- und Schinkenspezialitäten werden in 
der hauseigenen Metzgerei schonend und nach 
traditionellen Familienrezepten hergestellt.

Inhaberin Katja Dallmann, die den Bauernladen 2008 
von ihrer Mutter Elvira übernahm, hat ein klares 
Ziel: „Uns liegt es am Herzen, dass unser Qualitäts-
fleisch ein hochwertiges Produkt bleibt und nur mit 
absoluter Natürlichkeit ohne jegliche Zusatzstoffe 
veredelt wird.“
 
Dabei spielt auch das Wohl der Tiere mit reichlich 
Platz, Haltung auf Stroh und gutem Futter aus 
eigenem Anbau eine übergeordnete Rolle.

Schmecken Sie den Unterschied!

Bachgasse 16
97776 Eußenheim-Aschfeld
T. 09350 1044  ·  F. 09350 909841
info@elviras-bauernladen.de
www.elviras-bauernladen.de
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Im Eberstal 1
97282 Retzstadt
T. 09364 5760 
info@weingut-may.de
www.weingut-may.de

Weingut Rudolf May 

schmecken, was die Natur geschaffen hat

Rudolf May ist ein ruheloser Geist. Immer auf der 
Suche nach der Veränderung, die seine Arbeit per-
fektioniert. Im Weinberg setzt er voll auf Sorgfalt und 
Handarbeit. Im Weinkeller betreibt er „kontrolliertes 
Nichtstun“. Die Abfüllung der Weine erfolgt so spät 
wie möglich. Alles nach seinen hohen Qualitäts-
ansprüchen. Das Resultat sind beeindruckende, sub-
stanzvolle und vielschichtige Weine und die Aufnah-
me in den erlauchten Kreis der VDP-Spitzenwinzer.

Die Papiermühle
Homburg

In der Papiermühle Homburg erwartet den Besu-
cher ein Museum, das lebendige und lehrreiche 

Einblicke in das Leben und Arbeiten einer Papier-
macherfamilie bietet und zudem eine moderne 

Manufaktur, die ganz besondere handgeschöpfte 
Papiere für Kunst- und Gebrauchszwecke anbie-
tet. Einzigartig in Bayern ist, dass die komplette 

technische Anlage in den Produktionsräumen der 
Mühle erhalten ist.
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Weingut Christine Pröstler

„Hand-made“ – aus Überzeugung 
und Leidenschaft!

Seit dem Jahr 2012 gibt es am Ortseingang von Retz-
bach das Weingut Christine Pröstler, dessen Neubau 
klare Formen und Transparenz widerspiegelt und In-
begriff des modernen Winzertums ist. 

Dort vinifiziert die gelernte Winzerin und Di-
plom-Ingenieurin die Trauben von 7 ha Rebfläche. 
Am Benediktusberg in Retzbach, einem sehr kargen 
Muschelkalkfelsen, wachsen die Trauben für ihre mi-
neralischen Silvaner, Weißburgunder und Rieslinge, 
die geprägt sind von Finesse, Filigranität und Frucht. 

Sowohl „Exoten“ wie Chardonnay und Sauvignon 
Blanc als auch ausdrucksstarke Rotweine haben es 
der Winzerin angetan und werden im kleinen Famili-
enbetrieb an- und ausgebaut. Die Vinothek lädt zum 
Verkosten ein, ebenso wie das große Hoffest am letz-
ten Mai-Wochenende mit kulinarischen Genüssen 
und Live-Musik!

Obere Hauptstraße 100
97225 Zellingen-Retzbach
T. 09364 8178895 
kontakt@cproestlerweine.de
www.cproestlerweine.de
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Routen-Abschnitt 5

Holzkirchen · Würzburg 
Randersacker · Sommerhausen

main schönstes 
weinfranken
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Ausgewählte Genusswelten
Routen-Abschnitt 5

Genuss-Partner:

Holzkirchen
1	 Benediktushof
	 Zentrum für Meditation 
	 und Achtsamkeit

Würzburg
2	 Restaurant REISERS am Stein
3	 Anne Boenisch Couture - 
	 Ledertaschen 
4	 Markus Grein Catering
5	 Bürgerspital zum Hl. Geist 
6	 Tourismusregion 
	 Fränkisches Weinland

Sehenswürdigkeiten:

Holzkirchen
Benediktushof 
Klosterkirche 

Würzburg
Residenz 
(UNESCO-Weltkulturerbe) 
Alte Mainbrücke
Festung Marienberg
Käppele 

Randersacker
7	 Weingut Störrlein & Krenig
8	 Weingut Schmitt‘s Kinder

Sommerhausen
9	 Restaurant Philipp
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STILL WERDEN. 
SICH SELBST ERFAHREN. 

Benediktushof 
Zentrum für Meditation und Achtsamkeit 
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Im idyllischen Aalbachtal liegt der Benediktushof, 
einst ein Benediktinerkloster, heute eines der größten 
Zentren Europas für Meditation und Achtsamkeit. Ein 
alter Kraftort mit stiller, vitaler Atmosphäre, umgeben 
von Hügeln und Wäldern. 

ACHTSAMKEIT ÜBEN UND ERFAHREN

Der Benediktushof verbindet überlieferte Traditionen 
mit moderner Spiritualität. Vielfältige meditative 
Übungswege des Westens und des Ostens werden 
hier religionsübergreifend angeboten. Von intensiven 
meditativen Kursen wie Zen und Kontemplation 
über Yoga und Stressbewältigung durch Achtsam-
keit bis hin zu Seminaren für Führungskräfte – das 
Kursprogramm bietet umfangreiche Möglichkeiten. 
Hier findet man Raum für persönliche Entfaltung, 
Neuorientierung oder für eine Auszeit, die Klarheit 
für den Alltag gibt. 

ZENGARTEN

Die inspirierende Ästhetik des japanischen Gartens 
lässt den Betrachter staunend still werden. Körper 
und Geist können entspannen und zur Ruhe kommen 

– ein Platz, um Kraft zu tanken. 

BUCHHANDLUNG UND HOFLADEN

In Ruhe lesen oder bei einem Tee nette Gespräche 
führen – die freundliche Atmosphäre in der Buch-
handlung bietet Raum zum Austausch. Der Hofladen 
begeistert mit natürlich-schönen Dingen, edler Natur-
kostware, feinem Kunsthandwerk und vielem mehr.

Klosterstraße 10 
97292 Holzkirchen
T. 09369 98380
www.benediktushof-holzkirchen.de
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Restaurant REISERS am Stein

Ein kulinarisches gesamterlebnis

Das „REISERS am Stein“ in Würzburg gehört zu den 
besten Adressen in Süddeutschland und ist das ein-
zige Sternerestaurant in einem fränkischen Spitzen-
weingut. Die Stimmung ist unprätentiös, entspannt 
und absolut weinaffin. 

Dieser mehrfach ausgezeichnete Weinplace und sei-
ne Küche tragen die ehrliche Handschrift des Patrons 
Bernhard Reiser. Und der hat nur eines im Sinn: „Nach 
ihrem Besuch in meinem Restaurant sollen die Gäste 
glücklicher sein als zuvor!“. Beste Aussichten also für 
Liebhaber der legeren Spitzenküche. Bernhard Reiser, 
Küchenchef Domenico Allegretta und das gesamte 

REISERS-Team gehen voller Leichtigkeit mit den 
kulinarischen Traditionen und modernen Einflüssen 
um. Die fränkische Küche ist dabei im „REISERS am 
Stein“ ebenso zu Hause, wie internationale Speziali-
täten. Und am liebsten präsentieren die Köche dies 
als harmonisch abgestimmtes Gesamtkunstwerk auf 
dem Teller.

Mittlerer Steinbergweg 5
97080 Würzburg
T. 0931 286901  ·  F. 0931 2008699
mail@der-reiser.de
www.der-reiser.de

Routen-Abschnitt 5116



Anne Boenisch Couture - Ledertaschen

mit viel Hingabe zum Detail

Das Atelier von Anne Boenisch ist der Ort, an dem 
Kreativität und Vielfalt zu Hause ist. Aus einer reichhal-
tigen Auswahl an exklusiven und innovativen Materi-
alien und Stoffen fällt es nicht schwer, ein individuelles 
Lieblingsstück zu kreieren und sich anfertigen zu las-
sen. Neben der Couture hat Anne Boenisch auch eine 
hochwertige Ledertaschen-Kollektion etabliert: Die Ta-
schen mit dem Klappgriff – zeitlos, pur, multifunktional 
und selbstverständlich „Made in Germany“.

Koellikerstraße 5
97070 Würzburg
T. 0931 35905216
info@couture-werkstatt.de
www.anne-boenisch.de

Markus Grein Catering

Ihr partner für Firmenevents

Mit einer der außergewöhnlichsten Locations in Würz-
burg, dem Bürgerbräu-Areal, bietet Markus Grein Ca-
tering den perfekten Raum für ganz besondere Events. 
Das Team des Würzburgers kreiert speziell zugeschnit-
tene, kulinarische Gesamtkonzepte – egal ob Jubiläum, 
Mitarbeiter- oder Kundenevent – in Ihrer Wunschloca-
tion innerhalb Deutschlands. Markus Grein Catering 
steht für erstklassige Speisen aus Meisterhand, selbst 
produziert und unvergesslich in Szene gesetzt. 

Alfred-Nobel-Straße 37 
97080 Würzburg
T. 0931 32987177
catering@markusgreincatering.de
www.markusgreincatering.de
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Der Silvaner
ein echter franke

Was in Burgund der Pinot ist oder im 
Rheinbau der Riesling, ist in Franken 

der Silvaner. Seit über 350 Jahren wird 
er hier angebaut. Früher als neutral und 

charakterlos belächelt, werden heute 
Silvaner ausgebaut, die mit den 
großen, internationalen Weinen 

problemlos mithalten. 
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Theaterstraße 19 
97070 Würzburg
T. 0931 3503441  ·  F. 0931 3503444 
weingut@buergerspital.de 
www.buergerspital-weingut.de

Bürgerspital zum Hl. Geist

Berühmte Lagen – einzigartige Weine

Das Bürgerspital in Würzburg ist ein modernes, der 
Qualität und Tradition verpflichtetes Weingut und 
mit seiner über 700-jährigen Geschichte eines der 
ältesten Weingüter der Welt. Auf 120 Hektar Rebflä-
che werden vor allem die klassischen Rebsorten Ries-
ling, Silvaner und Burgunder angebaut. Der hohe Be-
kanntheitsgrad basiert dabei auf den großen Weinen 
von renommierten Weinlagen wie dem „Würzburger 
Stein“, der „Stein-Harfe“ und dem für Frankenweine 
so typischen Bocksbeutel. Im Jahre 1726 wurde der 
berühmte Steinwein aus der Lage „Würzburger Stein“ 
auf Anordnung des Würzburger Stadtrats erstmals 
in Bocksbeutel gefüllt. Das Bürgerspital ist somit das 
Geburtshaus des Bocksbeutels. 

Die Stilistik der Weine ist unvergleichlich. Sie ist das 
Resultat des Zusammenspiels von besonderen La-
gen, Muschelkalkböden, idealen, kleinklimatischen 
Nischen und, in feinsten Dosen, der Handschrift des 
Winzers. Das Weinhaus des Bürgerspitals lädt zum 
Probieren der Weine und Verweilen ein. 
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Wein erleben 
mit allen sinnen 

Tourismusregion 
Fränkisches Weinland 

Genuss-Tipp:

fränkischer spargel
Von April bis 24. Juni wird der be-

rühmte fränkische Spargel geerntet, der 
dank der sandigen Böden hier 
besonders gut gedeiht. Viele 

Gaststätten und Restaurants bieten 
in dieser Zeit ganz spezielle 

Spargelgerichte an.
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Sich im Fränkischen Weinland zu entspannen ist wirk-
lich nicht schwer: Der Main schlängelt sich als breites 
blaues Band durch diese herrliche Landschaft. Steil er-
heben sich aus den Tälern die fruchtbaren Weinberge. 
Hier findet man ein Klima vor, in dem sich der Mensch 
und der Wein gleichermaßen wohlfühlen.

Was die Winzer im Herbst an köstlich prallen Trauben 
heimbringen, wird von ihnen im Keller zu hervorra-
genden Frankenweinen ausgebaut, die auf internatio-
nalem Parkett große Erfolge feiern.

Diese großartigen Weine machen gemeinsam mit der 
Unbeschwertheit des Fränkischen Weinlands den Ge-
nuss so herrlich unkompliziert: Beim Urlaub auf dem 
Winzerhof, auf fröhlichen Weinfesten, bei herrlicher 

Weinkultur, in stilvollen Restaurants und in urigen 
Heckenwirtschaften schließt man schnell Freund-
schaft mit dem Frankenwein und mit den Menschen, 
die hier leben. Eine Freundschaft, die bei einem guten 
Essen oder einem feinen Menü mit den Köstlichkeiten 
der Region noch besiegelt wird. 

Turmgasse 11
97070 Würzburg
T. 0931 372335  ·  F. 0931 373793
tourismus@fraenkisches-weinland.de
www.fraenkisches-weinland.de

Hier wächst die Lebensfreude
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terroir f

„terroir f“ sind 12 Weinbauorte in 
Mainfranken, die mit ganz besonde-

ren, teils künstlerischen Installationen 
diese besondere Weinkulturlandschaft 
zeitgemäß erlebbar machen. „terroir f“ 

steht für Genuss, Qualität und regi-
onale Verbundenheit. 
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Routen-Abschnitt 5

Weingut Störrlein & Krenig

ein wertvoller Schatz, 
der im Weinberg verborgen liegt

„Sonnenstuhl“ und „Marsberg“ – klangvolle Namen 
und herausragende Lagen in Franken. In diesen 
steilen Südhängen mit mächtigen Natursteinmauern 
und mineralstoffreichem Muschelkalkboden wachsen 
die wertvollsten Weine des Weinguts Störrlein & 
Krenig, die „Großen Gewächse“ und „TRIAS“, die 
Aushängeschilder von Armin Störrlein und Schwie-
gersohn Martin Krenig.

Das Familienweingut Störrlein & Krenig pflegt 11,5 ha 
mit dem Schwerpunkt Silvaner und Burgunder. Zu-
sätzlich werden Riesling, Sauvignons blanc, Scheure-
be und ein traditioneller fränkischer Mischsatz 
(Frentsch) angebaut. Reduzierter Traubenbehang, 
sorgfältige Handlese sowie eine schonende Wein-
bereitung und ausreichend Zeit führen zu außeror-
dentlichen Weinen. Weine, die durch ihre Reife, feine 
Säure und ihre Schmelzigkeit verbunden mit einer 
reichen Mineralität Spaß machen und über Jahre 
Weinfreunde begeistern.

Schulstraße 14
97236 Randersacker
T. 0931 708281  ·  F. 0931 701155 
weingut@stoerrlein.de
www.stoerrlein.de

124



Hauptstraße 12
97286 Sommerhausen
T. 09333 1406 
info@restaurant-philipp.de
www. restaurant-philipp.de

Restaurant Philipp 

klein, fein, ein Platz für Gourmets

Im 400 Jahre alten Renaissance-Palais des kleinen 
Weinorts Sommerhausen kreiert Sternekoch Mi-
chael Philipp regionale Köstlichkeiten, die zu den 
besten Mainfrankens zählen. Hier bekommen Ge-
nießer innovative und handwerklich hervorragende 
Gerichte mit dem besonderen Aha-Erlebnis. Ehefrau 
Heike Philipp berät ihre Gäste charmant und fach-
kundig bei der Auswahl der Speisen und empfiehlt 
geschmacksicher die perfekte Weinbegleitung. 

Weingut Schmitt‘s Kinder 

eine kreative, sinnliche Kunst

Die Lagen heißen Pfülben, Marsberg, Sonnenstuhl 
und Teufelskeller und erzeugen Jahr für Jahr Spitzen-
weine, die weit über die Region bekannt sind. 

Karl Schmitt und Sohn Martin, der seit 2014 Inhaber 
des Weinguts ist, produzieren hier gemeinsam große, 
trockene, substanzreiche Weine, die den Charakter 
dieses besonderen Terroirs widerspiegeln. 

Am Sonnenstuhl 45
97236 Randersacker
T. 0931 7059197  ·  F. 0931 7059198
info@schmitts-kinder.de
www.schmitts-kinder.de
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Routen-Abschnitt 6

Gamburg · Werbach · Tauberbischofsheim
Distelhausen · Königheim · Hardheim · Lauda-

Königshofen · Beckstein · Neuses · Bad Mergentheim
Auernhofen · Rothenburg ob der Tauber

wo nicht nur franken 
lebenslust tanken
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Hardheim
7

Genuss-Partner:

Werbach-Gamburg
1	 Burg & Burgpark Gamburg 

Werbach
2	 Belle Maison – Das kleine Hotel
3	 ROFA Fashion Group  

Tauberbischofsheim
4	 Möbel Schott
	 Koch-Grill-Erlebnis

Tauberbischofsheim-
Distelhausen
5	 Distelhäuser Brauerei

Königheim
6	 Ökoweingut Christian Geier

Hardheim
7	 Wohlfahrtsmühle 
	 Waldhotel & Restaurant 

Ausgewählte Genusswelten
Routen-Abschnitt 6

Lauda-Königshofen
8	 Rebgut – Die Weinherberge

Lauda-Königshofen,
Beckstein
9	 Brennerei Braun
10	 Becksteiner Rebenhof
11	 Weingut & Weinhotel Benz

Igersheim-Neuses
12	 Grünes Stüble

Bad Mergentheim
13	 Hotel & Restaurant Bundschu

Auernhofen
14	 Winzerhof Stahl 

Rothenburg o. d. Tauber
15	 Villa Mittermeier
16	 Mittermeiers Alter Ego

Sehenswürdigkeiten:

Tauberbischofsheim
Kurmainzisches Schloss 

Bad Mergentheim
Deutschordens-Schloss & -Museum 
Wildpark

Weikersheim
Schloss Weikersheim

Röttingen
Sonnenuhrenstadt 
Burg Brattenstein

Creglingen
Riemenschneider-Altar

Rothenburg o. d. Tauber
Riemenschneider-Altar
Deutsches Weihnachtsmuseum
Kriminalmuseum
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Tauberbischofsheim

Tauberbischofsheim
-Distelhausen

Lauda-Königshofen

Bad Mergentheim

Auernhofen

Igersheim-Neuses

Werbach-Gamburg

Werbach
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Main

Tauber

Rothenburg 
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Röttingen

CreglingenWeikersheim

129



5-Sterne-
Radweg

Radwanderer können entlang der 
Tauber eine traumhafte 

3-tägige Radtour durch wunderschöne 
Landschaften voller Geschichte, 
Abenteuer und Natur genießen. 
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Burg & Burgpark Gamburg

Innehalten im Burgcafé

Die Gamburg ist wegen der „Barbarossa-Fresken“ ihres 
Rittersaals ein Kulturerbe europäischen Rangs. Im  
stimmungsvollen Burghof hat Familie von Mallinck-
rodt zwischen mediterranen Pflanzen und Callot‘schen 
Steinfiguren ein Café mit südlichem Flair herbeigezau-
bert.  Hier lehnt man sich entspannt zurück und genießt 
die wunderschöne Aussicht. Und abends begibt man 
sich bei den „Apéritifs au Jardin“  auf einen Streifzug 
durch die einmaligen Gärten der Burg.

Burgweg 29
97956 Werbach-Gamburg
T. 09348 605
mail@burg-gamburg.de
www.burg-gamburg.de

Belle Maison – Das kleine Hotel

entspanntes juwel 

Das einzigartige Belle Maison mit seinen großzügigen, 
sehr sauberen und neuen Zimmern sowie der herz-
lichen Gastgeberin und das reichhaltige und exquiste 
Frühstück lassen keine Wünsche offen. Unweit entfernt 
der Tauber kann man sich bestens entspannen und 
genießen. Im Haus ist auch eine Heilpraktiker-Praxis. 
Frau Michaela Baumann hat sich auf Rücken und Ge-
lenke spezialisiert. Familie Baumann freut sich auf Ih-
ren Besuch in ihrem Hause.

Oberes Tor 7  ·  97956 Werbach
T. 09341 6005300
F. 09341 6005329
info@belle-maison-hotel.de
www.belle-maison-hotel.de
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Top-Mode zu sensationell 
günstigen preisen 

ROFA Fashion Group
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Oberes Tor 4
97956 Werbach
T. 09341 807136  ·  F. 09341 807150
info@rofafashiongroup.de
www.rofafashiongroup.de

Im beschaulichen Werbach befindet sich einer der er-
folgreichsten deutschen Produzenten von  Damen-Bla-
zern, Jacken und sportiver Outdoor-Wear. Namhafte 
Filialisten und Fashion-Versender, insbesondere der 
modische Fachhandel, zählen national wie internatio-
nal zu den Kunden der ROFA Fashion Group.

Die Hauptkollektion White Label steht für schlichte 
Eleganz gepaart mit entspannter Lässigkeit. Das 
junge, moderne Label Change richtet sich an top-
modische, jüngere Frauen. Die hochwertige und 
innovative Linie NVSCO wird speziell für den exklusi-
ven Fachhandel entworfen und in den führenden Mo-
dehäusern Deutschlands verkauft. Drei unterschied-
liche Labels, jedes auf eigene Art feminin, immer 
qualitativ hochwertig, mit perfekten Passformen in 
allen Größen und dennoch bezahlbar.

Im ROFA Fashion Outlet-Store erleben Sie in 
entspannter, stilvoller Atmosphäre schöne Mode zu 
günstigen Outlet-Preisen. Auf über 300 m2 können 
Sie in aller Ruhe die schönsten Teile aus den aktuellen 
Kollektionen sowie dazu passende Fashion-Trends, 
wie Hosen, Shirts, Blusen, Tücher & Gürtel namhafter 
Marken entdecken. Ein Einkaufserlebnis der ganz be-
sonderen Art.

perfekt sitzende Damen-Blazer, Jacken und Mäntel 
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Die Küchenkompetenz 
in der Region 

Möbel Schott
Koch-Grill-Erlebnis
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für kenner und geniesser

Wer die passende Küche sucht, der ist bei den 
Küchenspezialisten von MÖBEL SCHOTT genau 
richtig. 

Das Sortiment bietet für jeden Geschmack und je-
des Budget das Richtige: Von der günstigen und 
dennoch schicken Einsteigerküche über prak-
tische und großzügige Familienküchen bis hin zu 
exklusiven Koch-Lösungen mit allem Komfort. 

Damit Sie in Ihrer Küche perfekt ausgestattet sind, 
finden Sie hier auch eine große Auswahl an Haus-
haltswaren und Wohnaccessoires. Den Genuss 
perfekt macht dann schließlich die bestens sor-
tierte Feinkost-Abteilung.

Koch- und Grillerlebnisse

Erleben Sie Gaumenfreuden pur! Kochen Sie ge-
meinsam mit einem Spitzenkoch unserer Regi-
on ein Menü der Extraklasse oder grillen Sie ein 
komplettes Menü unter Anleitung unseres We-
ber-Grillmeisters und erleben Sie ein unvergess-
liches Grillevent mit Tipps und Tricks rund um das 
perfekte Grillen. Auf Sie wartet ein wunderbarer 
Abend in gemütlicher Runde, und gleichzeitig er-
weitern Sie dabei Ihren kulinarischen Horizont. 

Pestalozziallee 21
97941 Tauberbischofsheim
T. 09341 92100  ·  F. 09341 921080 
info@moebel-schott.de
www.moebel-schott.de
www.hintermherd.de
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Erlebniswelten 
rund ums Bier 

Distelhäuser Brauerei

Genuss-Tipp:

Brau-Werkstatt
Hier können Sie zusammen mit den 
Distelhäuser Braumeistern Ihr ganz 
persönliches Bier brauen. Und das 

bedeutet selbst Hand anlegen – vom 
Maischen bis hin zum Abfüllen. 

Termine nach Absprache.
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Die Distelhäuser Brauerei gibt es seit 1811 und wird 
seit 1876 im Familienbesitz geführt. In der Braue-
rei werden derzeit über 20 verschiedene Biersorten 
hergestellt. Alle Biere sind mit dem „Slow Brewing 
Gütesiegel“ zertifiziert, dem härtesten Gütesiegel im 
Biermarkt. Eine langsame und schonende Brauweise 
und die bis zu 6 Wochen lange Reifung entfalten den 
vollendeten Geschmack der Distelhäuser Genuss-
biere. Die Braugerste stammt ausschließlich aus der 
Heimatregion. Der Hopfen kommt aus Spalt, Tett-
nang und der Hallertau. Das Brauwasser entspringt 
aus eigenen Quellen im Taubertal. Mit einer eigenen 
Hefereinzucht werden die unterschiedlichen Hefen 
für die Biere selbst kultiviert. 

Wer möchte, kann die Distelhäuser Brauerei in ihrer 
Erlebniswelt mit allen Sinnen genießen. Bei den Erleb-
nisbesichtigungen erfahren Sie hautnah, mit welcher 
Sorgfalt und Leidenschaft aus den natürlichen Roh-
stoffen ein einzigartiges Genussbier entsteht.

Grünsfelder Straße 3
97941 TBB-Distelhausen
T. 09341 8050  ·  F. 09341 805351 
info@distelhaeuser.de
www.distelhaeuser.de

Im „Distelhäuser Brauhaus“ können Gäste ein fri-
sches Bier zusammen mit leckeren regionalen Ge-
richten genießen. Hier werden ausschließlich beste 
Zutaten aus der Region verwendet. „Genuss von 
Hier“ lautet der Slogan der angeschlossenen Metzge-
rei „Bauer‘s Brotzeit“. Die Spezialitäten werden ohne 
Gentechnik und Geschmacksverstärker hergestellt 
und mit Naturgewürzen verfeinert. Außerdem wird 
je nach Jahreszeit frisches Wild angeboten. Kulturbe-
geisterte kommen in der „Alten Füllerei“ auf ihre Ko-
sten. Denn hier finden regelmäßig Veranstaltungen 
mit zahlreichen regional und überregional bekannten 
Kleinkünstlern, Musikern, Kabarettisten und enga-
gierten Jungtalenten statt. 
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Taubertäler
Streuobstwiesen

Auf den vielen Streuobstwiesen des 
Taubertals werden traditionell alte und 
seltene Obstsorten angebaut. Die Bäu-
me bieten einheimischen Tieren ein 

Zuhause und Wiesengräsern und 
Kräutern ausreichend Platz. 
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Ökoweingut Christian Geier 

konsequent öko, konsequent lecker

Schon seit 1990 werden die Reben des Ökoweinguts 
Geier – bereits in zweiter Generation – ausschließ-
lich nach ökologischen Grundsätzen bewirtschaftet. 

Um die Qualität seiner vielfach prämierten Weine 
zu sichern, begrenzt Christian Geier seinen Er-
trag konsequent. Dabei setzt der Jungwinzer auf 
die klassischen tauberfränkischen Weine, wie z. B. 
Müller-Thurgau, Silvaner, Bacchus oder Schwarz-
riesling sowie auf unbekanntere Sorten wie Regent 
oder den weißen Johanniter. Dazu kommen Spezia-
litäten wie sein Winzersekt in klassischer Flaschen-
gärung oder der im Barrique gereifte Rotweincuvée. 

Regelmäßig im Frühjahr und im Herbst wird dann 
auch die gemütlich rustikale Weinwirtschaft geöff-
net. Dann verwöhnt das Team rund um Christian 
und Ehefrau Carolin seine Gäste mit tauberfrän-
kischen Spezialitäten aus Keller und Küche. Die 
selbstgemachten Grünkernküchle und den Kochkä-
se muss man probiert haben.

Baugasse 7
97953 Königheim
T. 09341 4539
info@oekoweingut-geier.de
www.oekoweingut-geier.de

Routen-Abschnitt 6140



Wohlfahrtsmühle Waldhotel & Restaurant 

genussvolle Idylle

Die Wohlfahrtsmühle von Sabine und Armin Mün-
ster wurde vom SWR zu einem der schönsten Land-
hotels Baden Württemberg und der Pfalz ausgewählt. 
Sie liegt idyllisch am Wasser im romantischen Erftal. 
Soweit das Auge reicht, blickt man auf Natur und 
genießt den Duft von frischen Gräsern und saftigen 
Wiesenblumen. 

In den liebevoll eingerichteten Zimmern harmonie-
ren warme Farben mit heimischen Naturmaterialien 
und sorgen für eine echte Wohlfühlatmosphäre. 

Das Restaurant serviert regionale Gerichte mit fri-
schen, heimischen Zutaten. Aus dem Fischteich des 
Hauses kommen die frischen Regenbogenforellen 
und das Wild stammt aus eigener Jagd. 

Zur Erholung gehört in der Wohlfahrtsmühle unbe-
dingt ein gepflegtes Glas Wein. In den Gewölben des 
Sandsteinkellers lagern einige gute Tropfen aus den 
besten Weinbaugebieten der Welt.

Wohlfahrtsmühle 1
74736 Hardheim
T. 06283 2222-0
email@wohlfahrtsmuehle.com
www.wohlfahrtsmuehle.com
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Rebgut – Die Weinherberge

Feines von Freunden

Mitten im Taubertal, an einem sonnenverwöhnten 
Weinberg gelegen, lädt das Rebgut zum Verweilen und 
Genießen ein. Ob leger zum Aperitif an der Bar oder 
zum lukullischen 4-Gänge-Menü, ob im Restaurant, 
im Gewölbekeller oder draußen auf der Terrasse, hier 
findet jeder seinen Lieblingsplatz. Nach einem weinse-
ligen Abend stehen moderne Apartments oder Dop-
pelzimmer mit Blick in die Reben zur Verfügung.

Eingang auf die Speisekarte des Rebguts findet, was 
Region und Saison in bestmöglicher Qualität zu bie-
ten haben. Das Küchenteam verwöhnt seine Gäste mit 
feinsten Gerichten und tollen Weinen aus Franken und 
der Welt. Frische, Regionalität und Qualität sind für das 
Rebgut keine Frage, sondern stets Voraussetzung.

Die attraktiven Räume, das fein abgestimmte gastrono-
mische Angebot, die gastfreundliche Atmosphäre und 
eine gute technische Ausstattung machen das Rebgut 
zum idealen Partner für Familienfeiern, Firmenevents 
und Veranstaltungen aller Art. Hier fühlt man sich 
schnell wie bei Freunden – einfach gut aufgehoben.

Rebgutstraße 80
97922 Lauda-Königshofen
T. 09343 614700  ·  F. 09343 6147010
info@rebgut.de  ·  www.rebgut.de
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tillmann
Riemenschneider

Der berühmte Bildschnitzer lebte 
von 1483 bis 1531 in Würzburg. Eines 

seiner bedeutendsten Werke kann man 
heute in der St. Peter und Paul-Kirche 

in Detwang bestaunen, den be-
rühmten Heilig-Kreuz-Altar.
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Brennerei Braun

von A wie Apfelbrand 
bis Z wie Zwetschgenwasser

Schon seit Generationen stellen die Brauns erle-
sene  Obstbrände her. Dabei wird fast ausschließlich 
handverlesenes Obst von eigenen Streuobstwiesen 
verwendet. Alte regionale Obstsorten finden sich hier 
wie z. B. Renekloden (eine Edelpflaume), Quitten oder 
die seltene Apfelsorte „Geheimrat Dr. Oldenburg“, 
die einen fast schon exotischen Geschmack hat. Bis 
diese kostbaren „Rohstoffe“ als herrliche Brände, An-
gesetzte oder Liköre schließlich ins Glas der Genießer 
fließen, durchlaufen sie einen aufwendigen, von viel 
Handarbeit geprägten Prozess.

Was am Ende herauskommt, sind prämierte, edle Spe-
zialitäten, wie z. B. ein 15 Jahre alter Traubenbrand oder 
ein nach altem Familienrezept hergestellter „Nussler“. 
Der ganze Stolz von Destillateur Dieter Braun ist ein 
„Zigarrenbrand“, ein im Eichenfass gereifter Apfel-
brand mit intensiver Holznote. Die handwerkliche 
Qualität von Brauns Destillaten wird regelmäßig mit 
hohen Auszeichnungen bei Prämierungen belohnt.

Geisbergstraße 20, 97922 Lauda-
Königshofen, Beckstein
T. 09343 1789
email@brennerei-braun.de
www.brennerei-braun.de
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Becksteiner Rebenhof

Willkommen bei südlichem Lebensgenuss

„Die Welt gehört dem, der sie genießt.“ Dieser Philo-
sophie von Giacomo Leopardi hat sich der Beckstei-
ner Rebenhof verschrieben. Inmitten der wunder-
schönen Weinberge des Taubertals ist der Rebenhof 
eine jener seltenen Oasen, an denen der Geist zur 
Ruhe kommt und der Körper verwöhnt wird. 

Die 25 Zimmer und Suiten sind allesamt in sanften, 
beruhigenden Farben gestaltet und mit einem Ge-
spür für Design eingerichtet. Der Rebenhof ist also 
keine riesige Anlage, aber auch kein beengtes Haus, 
sondern die goldene Mitte. 

Im Rebenhof hat man ein Händchen für Balance. Hier 
ein eleganter und großzügiger Spa-Bereich, da die 
erlesene, regional verwurzelte und mediterran inspi-
rierte Gourmetküche eines Ralf Kronmüller. Vor der 
Tür die herrliche Natur mit einem Füllhorn an Aktivi-
täten, im Rebenhof die paradiesische Ruhe, die so sel-
ten geworden ist. Man könnte also auch sagen: „Die 
Welt gehört dem, der im Rebenhof zu Gast ist.“

Am Hummelacker 34 – 52 
97922 Lauda-Königshofen,
Beckstein
T. 09343 62780  ·  F. 09343 6278113 
info@rebenhof.net · www.rebenhof.net
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Grünes Stüble

mit gutem gewissen geniessen

Mit ihrem nachhaltigen Konzept lenkt Familie Weiß 
den Blick ihrer Gäste wieder auf das Naheliegende, Re-
gionale. Holz, Naturputz und geschmackvolle Dekora-
tion schaffen eine stilvolle, urgemütliche Atmosphäre. 
Produkte hoher Qualität werden von regionalen Bau-
ern und Erzeugern sowie aus fairem Handel bezogen 
und zu leckeren Gaumenfreuden verarbeitet. An jedem 
Öffnungstag stiftet das Grüne Stüble übrigens eine 
Baumspende – gelebte Nachhaltigkeit.

Bergstraße 18
97999 Igersheim-Neuses
T. 07931 477882
info@gruenes-stueble.de
www.gruenes-stueble.de

Weingut & Weinhotel Benz

Das Weingut in den Reben

Nicht ohne Grund trägt das Weingut Benz diesen Na-
men. Denn es liegt buchstäblich „mittendrin“. Hier ist 
die Welt noch in Ordnung: pure Natur, Weitblick, Ruhe. 
Was braucht Wein mehr? Seit 1994 bewirtschaften Re-
nate und Hubert Benz das Gut und erzeugen mit neuen 
und kreativen Ideen feingliedrige, mineralische Weiß-
weine und dichte Rotweine, die jedes Jahr aufs Neue 
überzeugen. Und seit Herbst 2012 kann man auch im 
neuen Weinhotel in den Weinbergen übernachten.

Walterstal 1, 97922 Lauda-
Königshofen, Beckstein
T. 09343 4523
info@weingut-benz.de
www.weingut-benz.de
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Hotel & Restaurant Bundschu 

sympathisch und mit fränkischer Seele

„Echten Heimat-Genuss erleben“ – getreu diesem Mot-
to finden Sie im Bundschu das Beste, was die Region zu 
bieten hat: typische Speisen, einheimische Weine, in-
dividuelle Ausflugstipps und immer eine persönliche 
Geschichte von Ihren Gastgebern, den „Bundschus“.

Frank Bundschu kreiert mit frischen und erlesenen Zu-
taten eine leichte und bekömmliche Küche, während 
Ralf Bundschu den Gästen jeden Wunsch von den 
Augen abliest. Die Seniorchefin, Ursula Bundschu, ist 
die gute Seele im Haus und sorgt sich liebevoll um alle 
Gäste.

Lassen Sie im Bundschu den Alltag hinter sich, und er-
leben Sie die Poesie und Romantik Bad Mergentheims. 
Die geschmackvolle und komfortable Ausstattung der 
Hotelzimmer sorgt für einen Hauch von Luxus. Knapp 
200 m2 Saunalandschaft laden zur Erholung ein. Eine 
Wellnessmassage krönt den Urlaubstag. Und auf den 
bequemen Sesseln in Oskars Bar lässt es sich herrlich 
ausruhen und über Whiskey oder Wein fachsimpeln. 

Milchlingstraße 24
97980 Bad Mergentheim
T. 07931 933-0
info@hotel-bundschu.de
www.hotel-bundschu.de
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Winzerhof Stahl

Wein ist nicht nur ein Kulturgut. 
Es muss auch Freude machen.

Sie heißen Federstahl, Edelstahl oder Damaszener 
Stahl und gehören zum Besten, was die Region in Sa-
chen Wein zu bieten hat. 

Simone und Christian Stahl zählen zu den Aufstei-
gern der letzten Jahre und produzieren Weine, die es 
in sich haben. Stuart Pigot spricht von „erstaunlichen 
Weißweinen, die definitiv neben der Band „Ramm-
stein“ und dem Film „Gegen die Wand“ unter radika-
ler deutscher Pop-Kultur einzustufen sind.“

Stahl-Weine haben auf jeden Fall eine ganz eigene 
Handschrift und sind im Mund sofort erkennbar. Mit 
klarer Aromatik, angenehmer Mineralität und Salzig-
keit. Sie machen Spaß und Lust auf mehr. 

Das eigene Restaurant folgt demselben Konzept: 
„Normal gibt es anderswo“. Ein Hauch von Blutwurst 
zum Steinbeißer, Kalbsbacke mit Selleriepüree unter-
legt … anders, aber einfach nur lecker.

Lange Dorfstraße 21
97215 Auernhofen
T. 09848 96896  ·  F. 09848 96898
mail@winzerhof-stahl.de
www.winzerhof-stahl.de
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Villa Mittermeier

authentisch und schnörkellos

Die Villa Mittermeier ist ein mit viel Liebe zum Detail 
eingerichtetes Boutique Hotel direkt am historischen 
Würzburger Tor. Im Restaurant erwartet die Gäste ein 
modernes, ungezwungenes Casual-Dining-Konzept. 
Ein durch und durch entspannter Ort, an dem sich das 
ganze Hotelteam als Gastgeber versteht und nichts un-
versucht lässt, damit Sie sich wie zu Hause fühlen. Der 
ideale Startpunkt für Ihre persönliche Entdeckungsrei-
se ins mittelalterliche Rothenburg. 

Vorm Würzburger Tor 7
91541 Rothenburg ob der Tauber
T. 09861 9454-0
info@villamittermeier.de
www.villamittermeier.de

Mittermeiers Alter Ego 

Hotel meets WG de Luxe

Direkt neben der Villa Mittermeier befindet sich das 
Konzepthotel „Mittermeiers Alter Ego“. Die eindrucks-
volle Gründerzeit-Villa verbindet die Qualität und Pro-
fessionalität eines High-End-Hotels mit der Freiheit 
und Ungezwungenheit eines privaten Appartements. 
Rezeption oder Lobby gibt es nicht. Hier finden Sie 
stattdessen eine voll ausgestattete bulthaup-Küche 
und eine gut sortierte Trustbar. Wer möchte nicht mal 
in einem Stück Rothenburger Geschichte schlafen? 

Vorm Würzburger Tor 15
91541 Rothenburg ob der Tauber
T. 09861 9454-0
welcome@mittermeiersalterego.de
www.mittermeiersalterego.de
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Genuss-Partner 

Alphabetisch sortiert 

A 	
Adler Landhotel  ·  Bürgstadt	 57
alfi  ·  Wertheim-Bestenheid	 64
Altes Gewürzamt ·  
Klingenberg	 36 
Anne Boenisch Couture - 
Ledertaschen ·  Würzburg	 117 
Annette Sax, Stil-Design ·  
Rodenbach-Ansbach	 99 
ARTofCHOCOLATE · 
Wertheim-Bettingen	 84
Atelier Schwab  ·  Wertheim	 74
Auberge de Temple · 
Johannesberg	 18

B 	
Bäckerei Hench  ·  Miltenberg	 48
Becksteiner Rebenhof  ·  
Lauda-Königshofen, 
Beckstein	 145
Belle Maison – Das kleine Hotel ·  
Werbach	 131

Benediktushof – Zentrum für 
Meditation und Achtsamkeit ·  
Holzkirchen	 114
Biohof Joas  ·  
Wertheim-Dörlesberg	 91 
Biolandhof Klein  ·  
Wertheim-Sachsenhausen	 90
Bio-Weingut Anja Stritzinger  ·  
Klingenberg	 44 
Brauhaus Faust  ·  
Miltenberg	 50
Brennerei Braun  ·  
Lauda-Königshofen, 
Beckstein	 144 
Burg & Burgpark Gamburg  ·  
Werbach-Gamburg	 131 
Bürgerspital zum Hl. Geist  ·  
Würzburg	 119

C	
Clingenburg-Festspiele ·  
Klingenberg	 40
Cottage Garden ·  
Marktheidenfeld	 98
Café Schrödl  ·  Karlstadt	 102

D 	
Destilleum Michael Mayer  ·  
Pflaumheim	 31
Die Butiglerei  ·  
Klingenberg	 38
Distelhäuser Brauerei  ·  
Distelhausen	 136

E 	
EDORA Premiumgewürze  ·  
Kleinostheim	 14
Emmas Weinbar  ·  
Kahl am Main	 13
Elviras Bauernladen  ·  
Eußenheim-Aschfeld	 106
Erwin Hymer World  ·  
Wertheim-Bettingen	 80

150



F 	
Filippo Pizzo – Olivenöl ·  
Obernburg	 31

G 	
Gastfreunde Catering  ·  
Karlstadt	 103
Gasthaus zur Krone  ·  
Großheubach	 45
Gasthof Goldenes Lamm  ·  
Birkenfeld-Billingshausen	 99 
Gasthof – Landhotel – Metzgerei 
Zum Stern  ·  Rüdenau	 48 
Grünes Stüble  ·  
Igersheim	 146

H 	
Hotel & Gasthaus 
Zum Goldenen Ochsen   ·  
Aschaffenburg	 23 
Hotel Kloster Bronnnbach / 
Restaurant Orangerie  ·  
Wertheim-Bronnbach	 87 
Hotel & Restaurant Bundschu  ·  
Bad Mergentheim	 147	
Hotel Restaurant Schwan  ·  
Wertheim	 65
Hotel-Restaurant Schwarzkopf  ·  
Frammersbach	 101
Hotel Villa Marburg im Park  ·  
Heigenbrücken	 19 
Hotel Weinhaus Stern  ·  
Bürgstadt	 57

I 	
IL PASTAIO  ·  Aschaffenburg	 22

J 	
Jazztrio Katalda  ·  Bürgstadt	 56

K 	
Kaffee Braun  ·  Mainaschaff	 18
KaffeeRaum  ·  Wertheim	 72 
KARACHO Store  ·  
Aschaffenburg	 22 
Kloster Bronnbach  ·  
Wertheim-Bronnbach	 88
Küchen Fries · 
Wertheim-Bettingen	 82

L	
Ludwig Natürlich Gutes  ·  
Klingenberg	 41
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Genuss-Partner 

Alphabetisch sortiert 

M	
Manufaktur MaBe  ·  
Johannesberg	 16
Markus Grein Catering
Würzburg	 117
MIKA Kaffeerösterei  ·  
Miltenberg	 52
Mittermeiers Alter Ego  ·  
Rothenburg ob der Tauber	 149
Möbel Schott – 
Koch-Grill-Erlebnis ·  
Tauberbischofsheim	 132 
Münkels Beerenhof  ·  
Miltenberg	 54
Museum 

„Schlösschen im Hofgarten“  ·  
Wertheim	 68 

N	
Nussmanufaktur KERNEnergie · 
Großwallstadt	 29

O	
Obst, Gemüse & Feinkost 
Paradeiser ·  Wertheim	 73
Ottmar Hörl  ·  
Wertheim-Dietenhan	 85
Ökoweingut Christian Geier  ·  
Königheim	 140

R	
Rainer Brand – Uhren  ·  
Heimbuchenthal	 26 
Rebgut – Die Weinherberge  ·  
Lauda-Königshofen	 142 
Restaurant Dinges  ·  
Wertheim	 75 
Restaurant Philipp  ·  
Sommerhausen	 123 
Restaurant REISERS am Stein ·  
Würzburg	 116 
ROFA Fashion Group  ·  
Werbach	 132

S	
Seehotel Niedernberg  ·  
Niedernberg	 24
Spessart-Mainland  ·  
Großwallstadt	 28
St. Kilian Distillers  ·  Rüdenau  46

T	
Tabakhaus Magne Falkum  ·  
Miltenberg	 53
Tourismusregion Fränkisches 
Weinland  · Würzburg	 120
Tourismusregion Churfranken  ·  
Miltenberg	 49
TOURISMUS REGION 
WERTHEIM  ·  
Wertheim	 66 

V	
Villa Mittermeier  ·  
Rothenburg ob der Tauber	 149
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W	
Weingut Alte Grafschaft  ·  
Kreuzwertheim	 76
Weingut & Weinhotel Benz  ·  
Lauda-Königshofen, 
Beckstein	 146
Weingut Christine Pröstler  ·  
Zellingen-Retzbach	 109
Weingut Hench  ·  Bürgstadt	 59
Weingut Höfler  ·  
Alzenau-Michelbach	 12
Weingut Rudolf Fürst  ·  
Bürgstadt	 56
Weingut Rudolf May  ·  
Retzstadt	 108
Weingut Schlör  ·  
Wertheim-Reicholzheim	 86
Weingut Schmitt‘s Kinder  ·  
Randersacker	 125
Weingut Stich „Im Löwen“  ·  
Bürgstadt	 58

Weingut Störrlein & Krenig  ·  
Randersacker	 124
Weinhaus Anker  ·  
Marktheidenfeld	 97 
Weinhaus Zum Ritter  ·  
Homburg	 96
Wertheim Village ·  Wertheim	 78
Winzerhof Stahl  ·  
Auernhofen	 148
Wohlfahrtsmühle 
Waldhotel & Restaurant ·  
Hardheim	 141

Z	
Zeller – Hotel + Restaurant  ·  
Kahl am Main	 13
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das Käppele,…

…wie die wunderschöne Wall-
fahrtskirche „Mariä Heimsuchung“ 

liebevoll von den Würzburger genannt 
wird, erreicht man zu Fuße über einen 

malerischen Stationsweg mit 14 
weiteren Kappellen und lebens-

großen Figurengruppen.
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Die 6 
RoutenAbschnitte ...

Von Aschaffenburg bis Würzburg, 
von Wertheim bis nach Rothenburg ob der Tauber

Die Route der Genüsse besteht aus 6 Abschnitten. Jeder 
hat seinen eigenen Charakter. Jeder bietet seine ganz in-
dividuellen Genüsse. Was alle Routenabschnitte verbindet, 
sind die Betriebe, die mit viel Leidenschaft, Wissen und 
Engagement ihre großen und kleinen Unternehmen führen 
und Produkte und Dienste anbieten, die besonders – ja teil-
weise einzigartig – sind. 

In unserem Genussführer stellen wir Ihnen diese Betriebe 
vor. Am besten machen Sie sich persönlich auf die Reise 
entlang der Route der Genüsse. Erleben Sie selbst, was wir 
unter Genuss verstehen, und lernen Sie die Menschen ken-
nen, die für so viel Genuss verantwortlich sind. Wir versi-
chern Ihnen: „Es lohnt sich!”
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Kulinarik · Wein 
Hotels · Gasthöfe ...

Natur · Umgebung · Plätze 
Ausblicke · Ausflüge ...

Kultur · Tradition · Kunst & 
Handwerk · Historik ...

Menschen 
Geschichten · Mundart ...

Der Routen-Abschnitt 

Routen-Navigation

Diese Symbole führen Sie durch 
die Route der Genüsse:
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